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DEUTSCH
Liebe Kundin, lieber Kunde

mit der Classika haben Sie eine Espresso-Kaffeemaschine der absoluten Spitzenklasse erworben.

Wir danken Thnen fiir Thre Wahl und wiinschen Ihnen viel Freude an Threr Maschine und vor allem natiirlich an der
Zubereitung von Espresso und Cappuccino in perfekter Qualitit.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfiltig durchzulesen und zu beachten. Sollte
der eine oder andere Punkt Thnen nicht klar und verstindlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen, so bitten wir
Sie, vor der Inbetriebnahme mit Ihrem Hindler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf diese
zuriickgreifen zu konnen.

Dear customer,

with the Classika, you have purchased a high-quality espresso coffee machine.

We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure while preparing perfect espresso and cappuccino with
your espresso coffee machine.

Read the instruction manual carefully before using the machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised dealer
before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual ready to hand for future reference.

Geachte Klant,

met de Classika, heeft u voor een topklasse espressomachine gekozen.

Wij danken u voor deze keuze en wensen u veel plezier met uw machine en uiteraard met het bereiden van de perfecte
espresso en cappuccino.

Wij verzoeken u, deze handleiding v66r gebruik van het apparaat zorgvuldig door te lezen en in acht te nemen. Mocht
er iets niet duidelijk zijn, of wenst u aanvullende informatie, neem dan contact met de plaatselijke vakhandel op,
alvorens het apparaat in gebruik te nemen.

Bewaar deze handleiding op een vaste, makkelijk bereikbare plaats om deze bij eventuele problemen snel bij de hand
te hebben.

AyatrnTé TrEAdTN,

Me tnv Classika, ayopdoare pia upnAAg TToIOTNTAG PNXAvH KagE espresso.

2ag €uxapIoTOUE yIa TNV ETTIAOYI 0OG KAl EUXOUAOTE VA £UXAPIOTNOEITE TTOAU TNV TTAPACTKEUN TEAEIOU
€Spresso Kal cappuccino JE TNV JNXavA Ka@é espresso.

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TO £YXEIPIOI0 0ONYIWY TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TN INXAVH.

Edv €xete emTA0V atopieg ) €dv eIOUUEITE OTTOIEOOATTOTE ETTITTAEOV TTANPOPOPIES, TTAPAKAAOUUE
ETTIKOIVWVIOTE PE TOV TOTTIKO QVTITTPOOWTIO TIPIV BECETE O€ ASIToUpyia TN PNXavr) KagE espresso.
MapakaAoupe QUAGETE TO eyXEIPIBIO OBNYIWV YIa HEAAOVTIKI) avagopd.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind / Heidelberg
Deutschland / Germany /

Duitsland / epuavia

Tel. +49 (0) 6223 - 9255-0

Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25

E-Mail / E-mail info@ecm.de
Internet www.ecm.de

(Stempel des Fachhindlers / dealer’s mark/ stempel van
plaatselijke vakhandel / o@payida e€eidikeupévou
QVTITTPOCWTTOU)

06 -2010
Technische Anderungen vorbehalten / Data subject to change without notice /
Technische wijzigingen voorbehouden / Ta oToixeia utrdkeivial oe ahhayr xwpig TTpoeidoTroinan

Bedienungsanleitung CLASSIKA 1



DEUTSCH

Verwendete Symbole / Used symbols / Gebruikte symbolen/ ZUuoAa Tou Xpnoigotroiouvrai

Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Beriicksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Caution! Important notes on safety for the user. Pay attention to these notes to avoid injuries.

Attention! Important note for the correct use of the machine.

Waarschuwing! Belangrijk voor de veiligheid van de gebruiker. Neem deze handleiding aandachtig
door om letsel te voorkomen.

Attentie! Belangrijk voor het juiste gebruik van de machine.

Mpoocoxn! ZNUAVTIKEG ONUEIWTEIG OXETIKA PE TNV A0@AAEIQ TOU XpAoTn. AWOTE TTPOCOXNA O€
QUTEG TIG ONUEIWCEIG YIA VA OTTOPUYETE TPAUUATIONOUG.

Mpoooxn! ZnuavTik onueiwan oXETIKA PE TN CWOTH XPAON TNG UNXAVAG.
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1. LIEFERUMFANG

1 Filtertrdger mit 2 Ausldufen
1 Zweitassensieb
1 Eintassensieb

1 Blindsieb
1 Messloffel

1 Tamper

1 Bedienungsanleitung
1 Reinigungspinsel

2. ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

®

Sicherstellen, dass die Geridtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung iibereinstimmt.

Anschluss der Maschine nur gemif3 den in Kapitel 4 aufgefiihrten Hinweisen durchfiihren.

Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen.

Netzkabel nicht rollen oder knicken.

Kein Verldangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

Maschine auf eine stabile und waagerechte Fliche stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu

gewihrleisten ggf. hohenverstellbare Geritefiile anpassen.

e Maschine nicht auf heille Flichen stellen.

e Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten oder mit feuchten Hinden
bedienen.

e Maschine nur von handlungsfihigen Erwachsenen bedienen lassen.

e Maschine ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrinkten

physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels

Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustéindige Person

beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerit zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerit spielen.

Nicht im Freien betreiben, duBeren Witterungseinfliissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.

Verpackung auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Nur Original-Ersatzteile verwenden.

Maschine nicht mit kohlensdurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser (bis 4° dH

=Grad deutscher Hirte) betreiben.

e Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit Threm autorisierten ECM Manufacture-Fachhéndler oder unserem Zentralkundendienst in Verbindung

Zu setzen.

Unsere Gerite entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten diirfen ausschlielich von unserem Zentralkundendienst in
Neckargemiind / Heidelberg oder von autorisierten ECM Manufacture Service-Stellen durchgefiihrt werden.

Bei Nichtbeachtung iibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.
Autorisierte Service-Stellen auflerhalb Europas kénnen Sie bei uns erfragen.

®
®

Setzen Sie gegebenenfalls einen Wasserfilter / Wasserenthirter ein. Sollte dies nicht ausreichen, um
eine Wasserhirte von bis 4° dH zu erreichen, ist zum Schutz der Maschine vor Kalkschiden auch eine
vorbeugende, periodische Entkalkung mdéglich. Setzen Sie sich vor einer solchen Manahme mit Threm
Fachhiindler in Verbindung. Beachten Sie unbedingt unsere Entkalkungsanleitung (Seite 10) und
schiitzen Sie so Thre Maschine vor teuren Reparaturmafnahmen.

Eine bereits verkalkte Maschine ist ausschlieBlich durch Fachpersonal bzw. den ECM-
Zentralkundendienst zu entkalken, da hierzu eine eventuelle Teildemontage des Kessels und der
Verrohrung notwendig ist, um eine Verstopfung des gesamten Systems durch Kalkriickstéinde (Kalkbrocken)
zu verhindern. Bei einer zu spéten Entkalkung konnen erhebliche Schéden an der Maschine entstehen.
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2.2 Bestimmungsgemilie Verwendung

DEUTSCH

Die CLASSIKA darf nur fiir die Kaffeezubereitung, HeiBwasser- und Dampfentnahme verwendet werden. Sie ist nicht
fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt.
Jegliche Benutzung fiir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fiir Schiaden, die auf
nicht sachgeméifen Gebrauch zuriickzufiihren sind, iibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht

regresspflichtig.

®

Dieses Geriit ist fiir die Verwendung im Haushalt und nicht in folgenden Bereichen vorgesehen:

Kiichen in Geschiften, Biiros oder anderen Arbeitsumgebungen;

Landwirtschaftlichen Betrieben;
Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;
Unterkiinften mit Friihstiicksangebot.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Geriiteteile

PHNANRE DD =

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Tassenablageblech, abnehmbar
Frischwasserbehilter (unter Tassenablageblech)
Griff Dampfventil mit Dampfrohrwasserrohr
Brithgruppe

Filtertrager

Pumpendruckmanometer

Ein- und Ausschalter

Kontroll-Lampe Ein/Aus griin und Anzeige
Wassermangel im Frischwasserbehilter
Kontroll-Lampe Heizung orange

Schalter Pumpe/Heilwasser

Kontroll-Lampe Dampf orange

Schalter Dampf

Briihgruppen-Bedienhebel

Kaffeeauslauf

Wasserauffangschale

Vorsicht!
Verletzungsgefahr: Folgende Geriteteile sind heif3 oder konnen es werden:

Bereich des Drehknopfes fiir Dampfentnahme und Heilwasserentnahme

Dampf-/ HeiBwasserrohr
Briihgruppe

Siebtriger

Gehiuse: Oberseite und Seitenteile

3.2 Technische Daten

Spannung / Volt:
Leistung / Watt:
Wasserbehilter:
Abmessungen:

Abmessungen mit Filtertriger:

Gewicht:

230 V (andere Spannungsarten auf Anfrage)

1.200 W
ca. 2,8 Liter

BxTxH/250 mm x 447 mm x 393 mm

18,5 kg
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INSTALLATION DER MASCHINE

4.1 Vorbereitungen zur Installation

gewihrleisten ggf. hohenverstellbare Geritefiile anpassen.

e Maschine auf eine stabile und waagerechte Fliche stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu
® e Maschine nicht auf heile Fldchen stellen.

4.2 Stromanschluss

Sicherstellen, dass die Geridtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung iibereinstimmt.
Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen.
Netzkabel nicht rollen oder knicken.

Kein Verldangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

®

S. ERSTINBETRIEBNAHME

5.1 Erstinbetriebnahme

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Vor der Inbetriebnahme iiberpriifen, dass

e das Dampf-/Heilwasserventil geschlossen ist.

® die Maschine ausgeschaltet ist. (Der Metallkippschalter steht in unterer Position.)
der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.

die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist.

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme Ihrer Maschine:

1.

3.

Nehmen Sie das Tassenablageblech ab.

Dann den Wassertank mit kalkarmem Frischwasser befiillen und die Tassenablage wieder aufsetzen.

Den Stecker in die Steckdose einstecken und den Ein- und Ausschalter nach oben stellen. Jetzt ist die Maschine
eingeschaltet.

Wichtig!
Befiillen Sie den Kessel gleich bei der Inbetriebnahme.

o

Halten Sie ein Gefif} (z. B. Milchkdnnchen) unter das Dampf- bzw. Heiwasserventil. Das Dampfventil gegen den
Uhrzeigersinn aufdrehen und den Schalter Pumpe/Heillwasser nach oben stellen. Ein Pumpengeréusch sollte
zu horen sein. Die Maschine befiillt nun den Kessel mit Wasser. Bei der Erstinbetriebnahme kann es etwas
linger dauern, bis Wasser aus dem Dampfhahn herausliduft. Lassen Sie etwa 600 ml Wasser herauslaufen.
Dadurch wird der Kessel gespiilt und mit Frischwasser gefiillt. Bei tiglichem Gebrauch erneuern Sie somit
den Kesselinhalt. Schalten Sie den Schalter Pumpe/Hei3wasser aus (Stellung nach unten) und drehen Sie das
Dampf-/HeiBwasserventil wieder zu.

Entnehmen Sie nun Wasser iiber die Brithgruppe, indem Sie den Briithgruppen-Bedienhebel waagerecht nach oben
stellen. Anschliefend wieder nach unten stellen.

Das Gerit heizt nun auf, die Kontrolllampe Heizung (orange) leuchtet.

Wenn die optimale Temperatur von ca. 110-120 °C im Kessel erreicht ist, schaltet sich die Heizung automatisch ab
und die Kontrolllampe Heizung erlischt. Das Pumpendruckmanometer kann in der Aufheizphase ausschlagen, dies
ist allerdings nicht von Bedeutung.

Spannen Sie nun den leeren Filtertréiger in die Brithgruppe ein, damit Sieb und Filtertrdger vorgewédrmt werden. Sie
konnen diesen Prozess beschleunigen, indem Sie Wasser iiber die Brithgruppe entnehmen.
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9. Da fiir die Erstbefiillung des Kessels besonders viel Wasser benotigt wird, muss der Wasserbehélter anschlieSend
wieder mit Wasser befiillt werden.

10. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit. Stellen Sie die Tassen auf das Tassenablageblech, damit diese immer
vorgewirmt sind. Der Kaffeegenuss kann beginnen.

6. BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:

1. Uberpriifen Sie, ob genug Wasser im Wasserbehiilter ist.

2. Kontrollieren Sie, dass sich die Schalter Pumpe/ HeiBwasser und Dampf in der unteren Stellung befinden, der Ein-
/Ausschalter nach unten steht und das Dampf-/Heilwasserventil geschlossen ist.

3. Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Ein- und Ausschalter nach oben).

4. Die Autheizzeit dauert in der Regel je nach Umgebungstemperatur ca. 10 Minuten. Dabei kann das

Pumpendruckmanometer ausschlagen, dies ist aber bedeutungslos.

Die Maschine ist betriebsbereit, wenn die orange Kontroll-Lampe erlischt.

Vor der ersten Kaffee-Zubereitung kurz den Brithgruppen-Bedienhebel mit eingespanntem Filtertriger ganz nach

oben stellen und etwas heilles Wasser durchlaufen lassen. Dadurch wird der Filtertriger optimal erwédrmt.

AN

@ Der Filtertréger sollte am besten in der Brithgruppe eingespannt bleiben, damit er immer warm bleibt.

6.2. Manuelle Einstellung des Brithdrucks

Durch Drehen der Verstellschraube unter dem Tassenablagedeckel kann der Brithdruck von Thnen selbst bestimmt,
eingestellt oder verindert werden. Der Briihdruck kann hierbei auf einen Wert zwischen ca. 8,5 und 12 bar festgelegt
werden.

Zur Einstellung des Brithdrucks gehen Sie wie folgt vor:

Entfernen Sie die Tassenablage.

Spannen Sie den Siebtrager mit dem Blindsieb (Siebeinsatz ohne Locher) in die Brithgruppe.

Betitigen Sie den Briithhebel und lesen Sie den Brithdruck am Pumpenmanometer ab.

Stellen Sie den Briithdruck durch Drehen der Verstellschraube mithilfe einer Miinze oder einem flachen
Schraubenzieher auf den gewiinschten Wert. Durch Drehen der Schraube gegen den Uhrzeigersinn wird der
Brithdruck niedriger, durch Drehen im Uhrzeigersinn hoher.

Den eingestellten Briihdruck kénnen Sie am Pumpenmanometer ablesen.

6. Nun ist die Maschine wieder betriebsbereit.

L=

b

6.3 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie bitte den Filtertriager und das entsprechende kleinere Sieb (Eintassensieb)
fiir die Zubereitung einer Tasse und das grofe Sieb (Zweitassensieb) fiir die Zubereitung
von zwei Tassen.

Es ist wichtig, dass das jeweilige Sieb fest in den Filtertrdger eingesetzt ist.

Befiillen Sie das jeweilige Sieb mit Kaffeemehl mit der richtigen Mahlung fiir Espresso
bzw. Café Creme. Ein gestrichener Messloffel (ca. 7 g) pro Tasse. Bitte iiberfiillen Sie
den Messloffel nicht, wie abgebildet!

Jetzt driicken Sie das Kaffeemehl mit dem mitgelieferten Tamper leicht an.

Den Siebtriger fest in die Gruppe einsetzen.

Mit dem Anpressen des Kaffeemehls konnen Sie variieren: Bei einer groben Mahlung fester und

bei einer feinen Mahlung schwicher anpressen.

Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenem Kaffee moglich. Hierzu sollten Sie eine Profi-Miihle
verwenden. In unserem Sortiment finden Sie einige professionelle Miihlen in kompakter Form.

Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf (bei Zubereitung von zwei Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf).

Jetzt stellen Sie den Brithgruppen-Bedienhebel nach oben und die Kaffeezubereitung beginnt. Das Pumpen-
druckmanometer zeigt den unter Pkt. 6.2 eingestellten Brithdruck in bar an. Das Frischwasser aus dem Expansionsventil
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wird wihrend der Kaffeezubereitung iiber den Wassertankadapter zuriickgeleitet. Wenn die Tasse gefiillt ist, muss der
Briihgruppen-Bedienhebel wieder nach unten gestellt werden. Aus der unteren Offnung des Brithgruppenzylinders
entladen sich Restdruck/Restwasser in die Wasserauffangschale.

Wichtig
@ Erst mit dem richtigen / feinen Mahlgrad und dem richtigen anpressen des Kaffee steigt das Pumpenmanometer.

Wird der Brithgruppen-Bedienhebel nach der Kaffeezubereitung nicht ganz nach unten gestellt, spritzen bei Herausnahme
des Siebtrédgers aus der Kaffeebrithgruppe HeiBwasser und Kaffeesud. Dies kann zu Verletzungen fiihren.

6.4 HeiBwasserentnahme

Halten Sie ein geeignetes Gefd3 (mit wirmeisoliertem Haltegriff) unter das Dampfrohr/Wasserrohr. Jetzt konnen Sie bei
betitigen des Schalters Pumpe/Heiwasser iiber das Dampf-/Heilwasserventil Hei3wasser entnehmen.

6.5 Dampfentnahme

Die CLASSIKA ermdoglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder Aufschdumen von Fliissigkeiten, wie z.B.
Milch oder Gliihwein. Beachten Sie deshalb die untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht durch zu lange
Dampfentnahme zum Kochen gebracht wird, da sonst kein Milchschaum mehr méglich ist. Wenn Sie Cappuccino oder
Michkaffee zubereiten mochten, bereiten Sie erst den Kaffee zu und schalten Sie die Maschine anschlieBend auf
Dampferzeugung um. Zur druckvollen Dampfentnahme muss das Wasser im Kessel weit tiber 100 °C erhitzt werden.

Wichtig
® Schalten Sie den Schalter Dampf ein, indem Sie ihn nach oben kippen. Dabei kann das
Pumpendruckmanometer ausschlagen, dies ist aber bedeutungslos.

Offnen Sie den Dampthahn fiir ca. 5 Sekunden, damit das HeiBwasservolumen sinkt und somit ein groBeres
Dampfvolumen entstehen kann. Wiederholen Sie diesen Vorgang zweimal mit Zeitinterwallen von ca. 20
Sekunden. Kippschalter fiir Pumpe in der oberen Stellung bei Dampfentnahme belassen. Tauchen Sie die Dampfdiise
(sie befindet sich am Endstiick des Dampfrohres) in die Fliissigkeit ein. Jetzt den Dampthahn wieder 6ffnen.

Die Fliissigkeit erwdrmen und/oder aufschiumen.

Halten Sie die Diise immer unter der Oberfliche der Fliissigkeit, damit es nicht zu Spritzern kommt
(Verletzungsgefahr).

Schalten Sie die Dampffunktion anschlieSend wieder aus.

Hinweis
Nach dem Aufschdumen oder Erhitzen kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um ein
® Verkleben der Offnungen in der Dampfdiise zu vermeiden.

Die Dampfdiise und das Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit
eventuelle Fliissigkeitsriickstidnde sofort beseitigt werden und nicht verhérten.

Achtung
Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden (Verletzungsgefahr).

Wichtig
Nach dem Milchaufschdumen miissen Sie den Kessel mit Wasser neu befiillen.

Drehen Sie das Dampf-/HeiBwasserventil gegen den Uhrzeigersinn leicht auf und stellen Sie dann den Schalter
Pumpe/HeiBwasser nach oben. Ein Pumpengerédusch sollte zu horen sein. Die Maschine befiillt nun den Kessel mit Wasser.
Sie sollten einen grofen Behilter verwenden, in den Sie den Dampf und das HeiBwasser ablassen. Entnehmen Sie solange
Dampf und HeiBwasser, bis Sie einen Wasserstrahl erkennen konnen. Danach drehen Sie das Ventil zu und schalten den
Schalter Pumpe/Heilwasser wieder aus, indem Sie ihn nach unten kippen.
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Somit haben Sie die Temperatur im Kessel gesenkt und konnen wieder mit der Kaffeezubereitung beginnen.

7.  REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmiBige und sorgfiltige Pflege ist fiir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Threr Maschine sehr
wichtig.

Vorsicht!
Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter in unterer Position), den Stecker aus
der Steckdose ziehen und das Gerit auf Raumtemperatur abkiihlen lassen (mindestens 30 Minuten).

7.1 Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:

Reinigen Sie Filtertriager, Siebe, Wasserbehilter, Wasserauffangschale, Tropfblech der Wasserauffangschale,
Messloffel und Tamper tdglich mit warmem Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spiilmittel.

Saubern Sie das Duschensieb und die Gruppendichtung im unteren Bereich der Kaffeebrithgruppe von sichtbarer
Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.

Reinigung je nach Erfordernis:
Reinigen Sie Dampf-/ HeiBwasserventil nach jedem Gebrauch.
Siubern Sie das Aullengehiuse bei abgeschalteter und abgekiihlter Maschine.

Zur Reinigung ein weiches angefeuchtetes Tuch verwenden.
Auf keinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig. Warten Sie nicht bis diese randvoll ist.

7.2 Reinigung und Entfettung der Briihgruppe

Reinigung und Entfettung der Briihgruppe:

Gruppenreiniger in Pulver- oder Tablettenform zur bequemen Reinigung und Entfettung der Brithgruppe ist bei uns
erhiltlich. Die Gruppenreinigung mit unseren Reinigungstabletten kann wochentlich durchgefiihrt werden.

Die Reinigung erfolgt mittels dem im Lieferumfang enthaltenen Blindsieb wie folgt:

Heizen Sie die Maschine auf.

Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertriger.

Befiillen Sie das Blindsieb mit Y2 Beutel Gruppenreinigungspulver bzw. legen Sie eine Tablette ein.

Setzen Sie den Filtertriger ein.

Betitigen Sie den Briihgruppen-Bedienhebel, damit sich das Blindsieb mit Wasser befiillt.

Lassen Sie den Reiniger einwirken, indem Sie den Brithgruppen-Bedienhebel nicht ganz nach unten legen, sondern

nur bis zur Hilfte.

7. Nach ca. 20 Sekunden den Hebel ganz nach unten driicken, so werden aus dem Zylinder unter der Brithgruppe das
Fett bzw. die Ole abgelassen.

8. Wiederholen Sie die Punkte 5-7 mehrmals, bis aus dem Zylinder der Brithgruppe wieder klares Wasser auslduft.

9. Filtertrager mit Blindsieb entnehmen, mit frischem Wasser ausspiilen, anschlieBend wieder einsetzen.

10. Betitigen Sie den Brithgruppen-Bedienhebel fiir ca. 40 Sekunden, dann wieder ganz nach unten driicken.

11. Entnehmen Sie den Filtertrager und wiederholen Sie Punkt 10. Danach ist die Brithgruppe wieder einsatzbereit.

R e

Vorsicht!
Wihrend der Reinigung mithilfe des Blindsiebs kann es zu heilen Wasserspritzern kommen.

7.3 Vorbeugende Entkalkung

Zur Vorbeugung einer starken Verkalkung empfehlen wir Thnen, die Maschine regelméBig unter Beriicksichtigung des
Hirtegrades Thres Wassers zu entkalken, um teure Reparaturen zu vermeiden. Hierbei ist die Verwendung schonender
Entkalkungsmittel wichtig, die kein Metall angreifen. Sie konnen ein perfekt auf die Maschine abgestimmtes Ent-
kalkungsmittel in Pulverform bei uns beziehen. Einfach den Wasserbehilter mit Frischwasser befiillen und einen Beutel
unseres Entkalkungspulvers darin auflosen. Bitte wie folgt vorgehen:
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1. Entkalkungsmittel nach Vorschrift (sieche oben) mit Wasser mischen und in den Wasserbehilter geben. Gerit
einschalten.

2. Entnehmen Sie iiber das Dampfrohr/Heif3wasserrohr und die Brithgruppe insgesamt mindestens 1000 ml Wasser,
damit der Kesselinhalt mit dem Entkalkungsmittel befiillt wird. Lassen Sie anschlieBend die Maschine kurz
aufheizen.

3. Filtertrdger mit Blindsieb in die Brithgruppe einsetzen und den Brithgruppen-Bedienhebel dreimal fiir ca. 20
Sekunden betitigen. Danach immer wieder ganz nach unten driicken. Dadurch werden die Gruppe und das
Expansionsventil entkalkt.

4. Anschlieend das Entkalkungsmittel ca. 2 Stunde einwirken lassen.

5. Restliches Entkalkungsmittel durch Betidtigung des Brithgruppen-Bedienhebels durch die Gruppe und dann auch
iber das Dampf-/HeiBwasserventil (Betidtigung des Schalters Pumpe/HeiBwasser) laufen lassen.

6. Nun das Gerit ausschalten, den Wassertank entnehmen und reinigen und mit Frischwasser befiillen.

7. Gerit einschalten und ca 1000 ml Wasser iiber die Gruppe und Dampf-/Hei3wasserventil (Schalter
Pumpe/Heiflwasser) entnehmen.

8. Diesen Vorgang sollten Sie ca. viermal durchfiihren, um sicher zu stellen, dass kein Entkalkungsmittel im Kessel
zuriickbleibt.

9. Brithgruppen-Bedienhebel dreimal fiir ca. 20 Sekunden betitigen. Danach immer wieder ganz nach unten driicken.
Dadurch wird das Expansionsventil gespiilt. AnschlieBend Blindsieb aus dem Filtertriger nehmen.

Wichtig!
Diese Anleitung dient nur der vorbeugenden Entkalkung. Bei einer bereits verkalkten Maschine bitte keine
Entkalkung selbst durchfiihren bitte nur von einer Service-Werkstatt. Die nicht vollig aufgelosten Kalkteile
konnten beim Spiilvorgang verschiedene Teile des Gerites wie Ventile, Manometer usw. verstopfen, was
zu einer Beschéddigung Ihrer Espressomaschine fithren wiirde. In einem solchen Fall wenden Sie sich bitte
an Thren Fachhindler bzw. unseren Zentralkundendienst, damit eine fachgerechte Entkalkung mit eventuell
notwendiger Teildemontage von Kessel und Verrohrung durchgefiihrt wird.

Personen- oder Sachschidden, die durch Kalkablagerungen in und am Gerét verursacht werden, fallen
nicht unter die Herstellerhaftung. Ebenfalls erlischt hier die Geritegarantie.
Reparatur-Einsendungen an unseren Zentralkundendienst werden ausschlielich nach vorhergehender
technischer Beratung und schriftlicher Bestitigung angenommen.
Bitte keine losen Teile wie z. B. Filtertrdger und Wasserauffangschale beilegen.
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7.4 Kleine technische Servicearbeiten

Austausch der Gruppendichtung (Gruppendichtung (Art.-Nr. C449900229) und Duschensieb (Art.-Nr. C519900103)
sind gleichzeitig auszuwechseln.)

1. Maschine abschalten (den Metall-Kippschalter nach unten stellen) und den Netzstecker ziehen

2. Dampf-/HeiBwasserhahn aufdrehen und allen Dampf ablassen. AnschlieBend zudrehen.

3. Maschine auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

Im Folgenden wird die weitere Vorgehensweise dargestellt (siche Abbildungen):

1. 2. 3.
Brithgruppe zu Beginn Flachschraubenzieher wird am Duschensieb und Dichtung sind jetzt
Duschensieb angesetzt, um diese fast herausgehebelt

und die Dichtung auszuhebeln

4. 5. 6.
Duschensieb und Dichtung aus der Jetzt die neuen Teile vorbereiten Gruppe mit Biirste reinigen.
Brithgruppe entnehmen (die abgerundete Seite der Duschensieb fest in die Dichtung
Gruppendichtung mit ECM-Aufdruck | einpassen
nach oben zu Brithguppe)

7. 9.

Mit der Hand das Duschensieb mit der Die Einhebelung zur richtigen
Dichtung einsetzen Befestigung beginnt

10. 11. 12.

Solange hebeln bis Duschensieb mit Jetzt kann der Filtertrdger mit Sieb Die Briihgruppe ist wieder
der Dichtung richtig sitzt problemlos fest eingesetzt werden einsatzbereit

Die Maschine wieder, wie auf Seite 8 dieser Bedienungsanleitung beschrieben, in Betrieb nehmen.
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Die Dampfauslaufdiise ist verstopft
Die Locher der Dampfdiise vorsichtig mit einer Nadel oder Biiroklammer sidubern.
Das Endstiick des Dampfrohres kann hierzu auch abgeschraubt werden.

Wichtig!
Die kleine Dichtung zwischen Diise und Gewinde nicht verlieren! (Art.-Nr.: P6002.1 )

Die Diise anschlieBend wieder anschrauben.

8. TRANSPORT UND LAGERUNG

8.1 Verpackung

Die CLASSIKA wird in einem Karton durch eine Kunststofthiille und Schaumstoffplatten geschiitzt geliefert.

Vorsicht!
Verpackungsmaterial aulerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Wichtig!
Verpackungsmaterial fiir eventuellen Transport unbedingt aufbewahren.

8.2 Transport

Gerit ausschlieBlich aufrecht, wenn moglich auf Palette, transportieren.
Gerit in Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.

Maximal drei Verpackungseinheiten iibereinander stapeln.

Keine anderweitigen schweren Gegenstinde auf die Verpackung stapeln.

®

8.3 Lagerung

e Hochstens drei Verpackungseinheiten iibereinander lagern.
e Keine anderweitigen schweren Gegenstidnde auf die Verpackung stapeln.

® e Maschine ordnungsgemél verpackt in trockener Umgebung lagern.

9. ENTSORGUNG

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG und ist laut Elektro- und Elektronikgeritegesetz (ElektroG)
registriert.

10. CE-KONFORMITAT

ce Konformitét

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien fiir

Maschine: 98/37/EG

Niederspannung:  73/23/EWG, 93/68/EWG

EMC: 89/336/EWG, 93/68/EWG, 92/31/EWG

PED: 97/23/EG

EN-Normen: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 oder EN 60335-2-75, EN 55014,

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

Bedienungsanleitung CLASSIKA 13




11. RATSCHLAGE UND PROBLEMLOSUNGEN

DEUTSCH

Problem Maogliche Ursache Behebungsvorschliige
Der Kaffee feiner mahlen,
Mahlung zu grob Kaffeemehl fester anpressen,

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Briihdruck reduzieren

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee verwenden

Zuviel Chlor im Wasser

Chlorfilter einsetzen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge
verwenden:
Ca. 7 g pro Tasse

Duschsieb verschmutzt

Gruppenreinigung durchfiihren

Mahlung grober stellen,
e ’s Mahlung zu fein Kaffeemehl nur leicht anpressen,

Kaffee “tropfelt” nur Brithdruck erhéhen
Zuviel Kaffeemehl Ca. 7 g pro Tasse verwenden
Grobe Mahlung Mahlung feiner stellen

Wenig “Korper” Alter Kf'iffee Frischen Kaffee nehmen
Zu wenig Kaffeemehl Ca. 7 g pro Tasse verwenden
Duschensieb verschmutzt Duschensieb reinigen
Ungeeigneter Kaffee Andere Mischung einsetzen

Schaum statt Crema

Mahlgrad der Miihle nicht passend
fiir die verwendete Kaffeemischung

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mahlgrad verédndern notwendig)

Die Maschine ist eingeschaltet, aber
nimmt den Betrieb nicht auf.

Wasser wurde nachgefiillt, griine
Kontrollleuchte ist aus

Gerit aus- und einschalten
Kontrollieren, ob der Schwimmer im
Wassertank in der richtigen Position
sitzt. (Die Seite des Schwimmers mit
dem Magnetpunkt sollte zur
Innenseite der Maschine zeigen. Der
Schwimmer selbst sollte mit dem
Magnetpunkt nach oben eingesetzt
sein.)

°

Wassertank nicht richtig eingesetzt

Wassertank richtig einsetzen

Siebtrager/ Brithgruppe tropft

Siebtriager nicht richtig eingesetzt

Siebtriger richtig einsetzen

Gruppendichtung defekt

Gruppendichtung und Duschensieb
tauschen

Das Geriit wird iiber einen léingeren Zeitraum nicht benutzt. Wir empfehlen:
- eine Gruppenreinigung durchzufiihren (genaue Anleitung Seite 10). Den Filtertrager danach nicht mehr in die

Gruppe einspannen.

Ratschlége, zur richtigen Milchaufschiumung

e Verwenden Sie, wenn moglich, frische kalte Milch mit 3,5 % Fettgehalt. Auch H-Milch ist bestens geeignet.
e Verwenden Sie einen Krug (am Besten aus Metall) mit einem Volumen von mindestens 0,5 Liter. Dieser Behilter

sollte nicht zu breit sein.

Offnen Sie den Dampfhahn fiir ca. 5 Sekunden.
Halten Sie den nicht ganz bis zur Hilfte mit Milch gefiillten Krug unter das Dampfrohr und tauchen Sie dieses in
der Mitte des Kruges bis unter die Oberfliche der Milch ein.

Jetzt langsam den Dampthahn aufdrehen. Der Dampf stromt in die Milch.

Den Krug stillhalten.

Nach kurzer Zeit bemerkt man einen Sog im Krug. Die Schaumung setzt ein. Den Krug mit Ansteigen der Milch
nach unten ziehen. Die Dampfdiise muss immer unter der Oberflidche der schdumenden Milch bleiben.
e Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, die Dampfdiise kurz ganz in den Krug eintauchen und den Dampthahn

wieder zudrehen.

e Milchproteine ,,schdumen® bis ca. 77 °C. Ist dieser Temperaturpunkt iiberschritten, schaumt die Milch nicht mehr.
e Sollten Sie nicht alle Milch verbraucht haben, kénnen Sie die Restmilch im Krug im Nachhinein wieder

aufschdumen.

Bedienungsanleitung CLASSIKA

14




DEUTSCH

Ratschlag: Wenn die Milchaufschiumung beendet ist, den Krug ein klein wenig schiitteln, damit die eventuell im
Schaum vorhandenen grofien Milchblasen an die Oberfliche kommen und der Schaum kompakt wird.

Nach dem Aufschiumen kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um ein Verkleben der Offnungen in der
Dampfdiise zu vermeiden.

Arbeitsschritte, um einen Cappuccino zuzubereiten:

1.

3.

12.

Eine Portion Espresso in einer Cappuccino-Tasse zubereiten.

In einem getrennten Behilter Milch aufschdaumen.

Den Espresso mit der aufgeschiumten Milch bis zum Tassenrand aufgiefen. Darauf achten, dass die geschiumte
Milch nicht in die Tasse gegossen wird, sondern vielmehr auf den Espresso geschiittelt wird. Notfalls kann man
den Milchschaum auch mit einem Loffel auf den Kaffee ,,ziehen* (aus den Milchkrug in die Tasse ,,schaufeln®).

EMPFOHLENES ZUBEHOR

Blindsieb zur Gruppenreinigung (im Lieferumfang enthalten)

Reinigungssmittel zur Gruppenreinigung mit Blindsieb (im Fachhandel und bei uns erhiltlich) (Art.-Nr.
PAV9001034 oder Art.-Nr. 89450)

Entkalkungspulver zur regelmifligen, vorbeugenden Entkalkung Threr Maschine (im Fachhandel und bei uns
erhiltlich) (Art.-Nr. PAV9001040)

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benotigt man auBler dem richtigen Kaffee eine gute Espressomaschine und
Miihle. Mit unseren professionellen Espressomaschinen und Miihlen haben Sie die beste Voraussetzung, dieses
Ergebnis zu erzielen.

Mit der Kaffeesudschublade komplettieren Sie Thre Espressomaschine und Miihle zu einem perfekten Set.

Bedienungsanleitung CLASSIKA 15
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Miihle Casa Miihle Casa Speciale Kaffee-Sudschublade

' '

—

Gruppenreinigungs-

Tamper, plan oder konvex Filtertriger Gran Crema tabletten

- Pulycaffe
| Group cleaner for espresso machines

‘Gruppenreiniger

| flr Espressomaschinen

Entkalker

fur Espressomaschinen

Entkalker Gruppenreiniger Tamper-Station

Bedienungsanleitung CLASSIKA 16
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1 PRODUCT DELIVERY

1 filter holder 2 spouts

1 filter 1 cup
1 filter 2 cups
1 blind filter

1 measuring-spoon
1 coffee tamper

1 instruction manual
1 cleaning brush

2  GENERAL ADVICE

2.1 General safety notes

®

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type plate
on the front panel of the espresso machine.

Carry out the installation of the machine according to the instruction in chapter 4.

Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

Do not roll or bend the power cord.

Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by
adjusting the feet of the machine.

Never place the machine on hot surfaces.

Never immerse the machine in water; do not operate the machine with wet hands

Machine should only be used by instructed adult persons.

Machine is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not expose the machine to the effects of weather (frost, snow, rain) and do not use it outdoors.
Keep the packing out of the reach of children.

Only use original spare parts.

Do not operate the machine with carbonated water, but with soft potable water.

Do not operate the machine without water.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer before
starting up the espresso coffee machine.
Our machines comply with the relevant safety regulations.

Any repairing or change of single components must be carried out by an authorised specialised dealer.
In case of non-observance the manufacturer does not assume liability and is not liable to recourse.
Ask for authorised service points outside Europe. See page 1 for your specialised dealer’s contact details.

®

Where necessary, make use of a water softener / water filter cartridge in order to reach an adequate
hardness degree. If these measures are insufficient, a prophylactic descaling of the machine is possible.
Contact your specialised dealer before undertaking this measure. Follow our descaling instructions (see
page 24). Doing so, you will protect your machine against expensive repairing.

An already calcified machine may only be descaled by your specialised dealer because a partial
disassembling of the boiler and the tubing will be necessary to prevent the system from being blocked by
lime residues. A late descaling can cause substantial damage to the machine.

Instruction manual CLASSIKA 17




2.2 Proper use

ENGLISH

The CLASSIKA has to be used only for the preparation of coffee, hot water and steam. The machine is not intended for

commercial use.

Every use of the machine other than the above mentioned purpose is strictly forbidden. The manufacturer cannot be
held responsible for damages due to unsuitable use of the machine and is not liable to recourse.

3 MACHINE DESCRIPTION

3.1 Machine parts

o —

0NN AW

10
11
12
13
14
15

Cup heater, detachable

Fresh water tank

(under the cup heater)

Steam/ hot water dispenser

Brewing group

Filter holder

Pump pressure gauge

Power switch

Green control lamp to indicate On/Off mode and water
shortage in the water tank

Orange control lamp for heating control
Switch pump/ hot water

Orange control lamp for steam

Steam switch

Group lever

Filter holder spout

Drip tray

Caution!
Danger of injury: The following parts are hot or can become hot:

area around the steam/ hot water handle
steam/ hot water tube

filter holder

brewing group

body (upper part and side frames)

3.2 Technical data

Voltages:

Frequency:

Power:
Water tank:
Size measures:

Weight:

EU: 230 V

UK: 230V

New Zealand: 230 V
Australia: 230 V
US: 120V

Japan: 100 V

EU: 50 Hz

UK: 50 Hz

New Zealand: 50 Hz
Australia: 50 Hz
US: 60 Hz

Japan: 50/ 60 Hz

1,200 W
approx. 2.8 litres

w xdxh/250 mm x 447 mm x 393 mm
Size measures with filter holder: w x d x h/ 250 mm x 555 mm x 393 mm

18.5 kg

Instruction manual CLASSIKA
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ENGLISH
MACHINE INSTALLATION

4.1 Preparation for the installation

adjusting the feet of the machine.

¢ Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by
® e Never place the machine on hot surfaces.

4.2 Electrical connection

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type plate
on the front panel of the espresso machine.
¢ Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

¢ Do not roll or bend the power cord.
¢ Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

5

FIRST USE

5.1 First use

Read the instruction manual carefully before operating the machine.

Before starting the machine, check if:

e the steam/ hot water valve is closed.
® the machine is switched off. (Power switch in lower position.)

[ ]
e the power cord is disconnected.
e the drip tray is inserted accurately.

Now you can begin to operate your machine:

1
2
3

Remove the cup heater tray.
Fill the water tank with fresh water, deficient in lime. Replace the cup heater tray.
Insert the plug in the wall socket. Turn the power switch in upper position. The machine is now on.

Important!
Also for the first use, the boiler has to be filled.

AN

10

Place a small container (e. g. a milk jug) under the steam/ hot water valve. Open the steam valve by turning it
anticlockwise and move the pump/ hot water switch into the upper position. A pump sound should be audible.
Now the boiler fills with water. At first use, it can take a few seconds before the water comes out of the steam
valve. Please allow that approx. 600 ml of water come out of the valve. In this way, the boiler is flushed and
filled with fresh water. This allows you to constantly renew the boiler water in daily use. Switch off the pump/
hot water switch by moving it into the lower position and close the steam/ hot water valve.

Dispense water by moving the group lever into the upper position. Then put back in lower position.

The machine heats up and the orange control lamp for heating control lights up.

As soon as the optimum temperature (approx. 110-120 °C) is reached, the heating shuts off automatically and the
control lamp for heating control goes out. The indicator of the pump pressure gauge may move slightly during the
heat-up phase.

Clamp the empty filter holder to the brewing group to preheat filter and filter holder. You can accelerate this
process by dispensing water from the brewing group.

For the first filling-up of the boiler, a large amount of water is required. Therefore, refill the water tank with water
after the first use.

The machine is now ready for use. Put the cups on the cup heater tray in order to preheat them. Then enjoy your
coffee!

Instruction manual CLASSIKA
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6 USE OF THE MACHINE

6.1 Preparation of the machine

The switched off machine will be put into operation as follows:

1 Make sure that there is sufficient water in the water tank.

2 Make sure that the switches pump/hot water and steam are in the lower position, the power switch is in
lower position and the steam/ hot water valve is closed.

3 Turn on the machine (power switch in upper position).

4 The heating period depends on the ambient temperature and is approx. 10 minutes. The indicator of the pump

pressure gauge may move slightly during the heat-up phase.

The machine is ready for use when the orange control lamp is switched off.

6  Move the group lever with the inserted filter holder into the upper position and dispense some hot water. Thus, the
filter holder will be completely heated.

W

It is recommended to leave the filter holder in the brewing group to keep it warm for optimum
temperature for coffee dispension.

6.2 Manual adjustment of the brewing pressure

You can adjust and change the brewing pressure at will by turning the adjusting screw choosing a value between
approx. 8.5 and 12 bar.
To adjust the brewing pressure, proceed as follows:

Remove the cup warmer.

Place the filter holder with the blind filter (filter without holes) into the brewing group

Operate the group lever and read the pump pressure gauge.

Choose the desired brewing pressure by turning the adjusting screw. Use a coin or a flat screwdriver for turning.
You can reduce the brewing pressure by turning the screw anti-clockwise and increase it by turning it clockwise.
Read the pump pressure group to see the adjusted brewing pressure.

Now the machine is ready for use again.

E NS (S

A\

6.3 Preparing coffee

Use the filter holder with the correspondent filter (1 cup) for the preparation

of 1 cup and use the big filter (2 cups) to prepare two cups.

Make sure that the filter is firmly locked in the filter holder.

Put the ground coffee (with the respective grinding degree for espresso or Café Creme)
into the filter.

Use 1 level measuring-spoon of coffee for each cup (approx. 7 g).

Do not overfill the measuring-spoon, like shown in the figure aside!

Slightly compress the ground coffee with the tamper. Clamp the filter holder firmly to the group.

Only freshly ground coffee allows an optimal coffee result. Therefore, use a professional coffee grinder. In our
assortment you will find several professional and compact coffee grinders.

Put the cup under the spout of the filter holder (to prepare two cups, put one cup under each spout).

Move the group lever into the upper position. The pump pressure gauge indicates the brewing pressure shown under
point 6.2.(between 8.5-12 bar). During coffee preparation, the fresh water is conducted back over the expansion valve.
When the cup is filled, move the group lever into the lower position.

The remaining pressure/water will be discharged into the drip tray by the lower part of the infusion cylinder.

Important
@ The pump-gauge increases only with the right grind and with the right pressure of the coffee by using
the tamper

If the group lever is not moved into the lower position properly, hot water and grounds disposal can squirt out of the group
while taking out the filter holder. This can cause injuries.

Instruction manual CLASSIKA
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6.4 Dispensing hot water

Place an adequate container (with heat-insulated handle) under the steam/ hot water dispenser. By activating the pump/
hot water switch and opening the valve you can dispense hot water.

6.5 Dispensing steam

With the CLASSIKA, you can generate a large amount of steam in order to heat or froth beverages, e.g. milk or punch.
Please follow the instructions as stated below. Do not bring the milk to a boil, otherwise frothing milk will not be
possible. For cappuccino and white coffee preparation, first brew the coffee and then start steam dispensing.

For high-pressure steam dispensing, the water in the boiler has to be heated to more than 100 °C.

Important!
® Activate the steam switch by moving it into the upper position. The indicator of the pump pressure
gauge may move slightly.

Open the steam valve for approx. 5 seconds to reduce the boiler capacity and generate a bigger steam volume.
Repeat this process twice in time slices of 20 seconds. The power switch must be in upper position if you dispense steam.
Immerse the steam nozzle at the end of the steam dispenser in the liquid. Now re-open the steam dispenser and heat or
froth the liquid.

Place the nozzle always underneath the surface of the liquid to avoid spillings (danger of injury).

Switch off the steam function.

Adyvice
After frothing of heating the milk, release the steam into the drip tray to keep the steam nozzle slots
® clean.

Clean the steam nozzle and the steam dispenser after every use with a damp cloth to remove possible
liquid residues.

Attention: Be careful while cleaning the steam dispenser. Avoid skin contact (danger of injury).

Important
After frothing the milk, refill the boiler with water.

Slightly open the steam/ hot water valve by turning it anticlockwise and move the pump/ hot water switch into the upper
position. A pump sound should be hearable. Now the machine fills the boiler with water. Release the steam and the hot
water into a big container. Dispense steam and hot water until a water jet is visible. Then close the valve and switch off
the pump/ hot water switch by moving it into the lower position.

In this way, you have reduced the boiler temperature and you can restart coffee preparation.

7 CLEANING AND MAINTENANCE

A regular and accurate care is very important for the performance, the long lifetime and the safety of your machine.

Caution!
Always switch off the machine (power switch in lower position), disconnect the power cord and let the
machine cool down to ambient temperature (for at least 30 minutes) before cleaning.

Instruction manual CLASSIKA
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7.1 _General cleaning

Daily cleaning:
Filter holder, filters, water tank, drip tray, drip plate of the drip tray, measuring-spoon and tamper require daily
cleaning. Use warm water and/or with food safe detergent for cleaning.

Clean the shower and the group gasket in the lower part of the group and remove visible dirt without disassembling the
parts.

Cleaning as necessary:
Clean the steam/ hot water valve after every use.
Clean the body when the machine is switched off and cold.

Use a soft and damp cloth for cleaning.
Never use abrasive or chloric detergents!

Empty the water drip tray regularly and do not wait until it is full.

7.2 _Group cleaning and degreasin,

A group cleaner (in powder or tablet form) is available at your specialised dealer. With this detergent, you can clean and
degrease the group very easily. The cleaning is carried out using the blind filter included in delivery. The group
cleaning with our tablets can be carried out every week.

Follow the instructions as noted below:

Heat up the machine.

Put the blind filter into the filter holder.

Pour %2 spoon of detergent into the blind filter or put a tablet into the filter holder.

Place the filter holder in the group head.

Operate the group lever. The blind filter fills with water.

Let the detergent react, moving the group lever into the middle position. (Do not move it into the lower position.)
Move the lever into the lower position after approx. 40 seconds. In this way, the fats and oils can be discharged by
the infusion cylinder.

8 Repeat points 5-7 several times, until only clear water will be discharged by the infusion cylinder.

9 Rinse the filter holder and the blind filter with fresh water. Then replace it.

10 Operate the group lever for approx. one minute. Then move it back into the lower position.

11 Remove the filter holder and repeat point 10. After this, the group is ready for use.

NN R W~

Caution!
Beware of hot spillings while cleaning the group.

7.3 Prophilactic descaling

A regular descaling of the machine is recommended to avoid strong calcification and expensive repairing. While
descaling, always take into account the hardness degree of the water. It is very important to use a sparing descaler
which does not affect the metal. At your specialised dealer, you can purchase a descaler in powder or tablet form which
is perfectly suited for your machine. Just fill the water tank with fresh water and dissolve one bag of the descaler in it.
Then proceed as follows:

1 Dissolve the descaler in water according to the instructions for use (see above) and pour the solution into the water
tank. Switch on the machine.

2 Release a total minimum of 1,000 ml of water from the group and from the steam/ hot water dispenser. Thus, the
boiler is filled with descaler. Then heat up the machine.

3 Place the filter holder with the blind filter into the group head and operate the group lever 3 times for about 20 seconds.
Move the lever into the lower position after every operation. Thus, the expansion valve will be descaled.

4 After this process, let the descaler react for approx. %2 hour.

5 Release the remaining descaler solution by operating the group lever.

Instruction manual CLASSIKA
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6 Switch off the machine, remove and clean the water tank and fill it with fresh water.
7 Switch on the machine and release approx. 1,000 ml of water from the group and the steam/ hot water valve (switch

pump/ hot water).

e s}

Repeat this process approx. 4 times to make sure that no descaler is left in the boiler.

9 Operate the group lever 3 times for approx. 20 seconds. Move the lever into the lower position after every operation.
Thus, the expansion valve will be descaled. Then remove the blind filter from the filter holder.

Important!

®

producer’s liability.

maintenance.

These descaling instructions are only meant for prophylactic descaling. Please do not descale the machine
if it is already calcified only by the service-shop. While descaling the machine, the lime residues can plug
several components, like valves, gauges etc., causing damage to your espresso coffee machine. In this
case, please contact your specialised dealer. It is probable that a professional descaling has to be carried
out which requires the disassembling of boiler and tubing.
Damage to persons or to the material, caused by calcification in and at your machine, is not subject to the

In this case, also the warranty expires. Machines will be only accepted for repair after foregoing
technical advice and written acknowledgement.

Please do not enclose loose parts e. g. filter holder or drip tray when sending in the machine for repairs /

7.4 Maintenance

(If you have any questions, please contact your specialised dealer.)

Replacing the group gasket and the net filter (Group gasket (item no. C449900229) and net filter (item no.
C519900103) must be changed at the same time)
1 Switch off the machine (power switch in lower position) and disconnect the power cord.
2 Open the steam valve and release the steam. Then close it again.
3 Let the machine cool down to ambient temperature.

Follow the steps as indicated below:

1
Brewing group in the beginning.

2
Use a flat screwdriver to lever out the
net filter and the group gasket.

3
The net filter and the gasket are now
nearly removed.

Remove the net filter and the gasket
completely.

5

Keep the new spare parts ready at
hand (the chamfered side of the group
gasket with ECM print faced upwards
to the brewing group).

6

Clean the group with a brush.
Lock the net filter firmly into the
gasket.
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7
Insert the net filter into the gasket.

8

Take the filter holder without filter.

9
Clamp the filter holder to the group.

10

Therefore, move the filter holder until
the net filter is locked firmly into the
gasket.

11
Now you can easily lock the filter
holder into place.

12
The group is ready for use.

The machine can be used again, as described at page 20 of the instruction manual.

The steam nozzle is blocked

Clean the slots of the steam nozzle carefully with a needle or with a paper clip.

For this purpose, you can unscrew also the steam nozzle.

Important!

®

Do not lose the small gasket between the steam nozzle and the winding! (Item no. P6002.1)

Replace the steam nozzle.

8 TRANSPORT AND WAREHOUSING

8.1 Packing

The CLASSIKA is delivered in a special carton and protected by a plastic cover and foam.

Caution!

Important!

Keep packing out of the reach of children!

Keep packing and packing material for possibile transport! Do not through it away!

8.2 Transport

®

Transport the machine only upright, if possible on a pallet.
Do not tilt or turn over the machine.

Do not stack more than three items of the same kind.

Do not place heavy items on the packing.
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8.3 Warehousing

ENGLISH

®

e Keep the machine packed in a dry place.
¢ Do not stack more than three items of the same kind.
¢ Do not place heavy items on the packing.

9 DISPOSAL

)

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

This product complies with EU Directive 2002/96/EC and is registered according to WEEE (Waste Electrical and

Electronic Equipment).

10 CE CONFORMITY

4

ce Conformity

The product complies with the following EU Directives:

Machine: 98/37/EC

Low Voltage: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC
PED: 97/23/EC

EN-Directives:

EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11 TROUBLE SHOOTING

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,

Problem

Possible Cause

Trouble-shooting

Little or no crema on the top of the
coffee

The grinding degree is not fine
enough

Use a finer grinding degree.
Tamp the ground coffee more firmly.
Reduce the brewing pressure.

The coffee mixture is too old.

Use fresh coffee

There is too much chlorine in the
water.

Use a chlorine filter.

The amount of ground coffee is not
enough.

Take the right coffee amount:
Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The net filter is dirty.

Clean the brewing group.

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grinding is too fine.

Increase the grinding degree.
Tamp the ground coffee only slightly.
Increase the brewing pressure.

There is too much ground coffee.

Use approx. 7 g of coffee for every
cup.

Weak “body”

The grinding degree is not fine
enough.

Reduce the grinding degree.

The coffee is old.

Use fresh coffee.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The net filter is dirty.

Clean the net filter.

Foam instead of crema

The coffee mixture is improper

Use another coffee mixture

The grinding degree of the coffee
grinder is not suited for the coffee
mixture in use

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee mixture,
changing the grinding degree can
also be necessary.)

The green control lamp is switched
off: there is not enough water in the
water tank.

Refill water.
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Switch on/off the machine.

Make sure that the floater in the
water tank is in the right position.
(The side of the floater with the
magnet point should face towards the
inside of the machine. The floater
itself should be inserted with the
magnet point on the upper part of the
floater side.)

°

Water was refilled, the orange control

The machine is switched on, but the Jamp is switched off.

machine does not

The water tank is not fixed properly. | Fix the water tank properly.
Filter holder/ brewing group is Filter holder is not fixed properly. Fix the filter holder properly.
dripping Group gasket is broken. Change group gasket and net filter.

If the machine has not been used for a longer period of time, it is recommended to

.. clean the group (see instructions, point 7.2). After this, please do not clamp the filter holder back to the group.

.. empty the boiler. Switch the machine off (power switch in lower position) and open the hot water dispenser. Due to
the boiler pressure, the boiler water is now discharged by the hot water dispenser. Close the steam/ hot water handle or
the hot water lever valve again after emptying the boiler. To restart the machine, see chapter “First use”.

How to froth milk like a “barista”

If possible, use cold and fresh milk with a fat content of 3.5 %. Even UHT-milk is suitable.
Use a milk jug (made of metal) with a minimum volume of 0.5 litres. The size of the container should not be too
large. A small and high container is perfect.

® Open the steam valve for approx. 5 seconds to release the condensation water and to create dry steam.

e Fill 1/3 of the jug with milk and place it under the steam nozzle. The nozzle should be immersed in the middle of the
milk jug.

¢ Slowly open the steam handle. The steam pervades the milk.

e Keep the milk jug still.

e After a few seconds, you will notice a light suction in the milk jug. The proper frothing begins. Move the milk jug
downwards while the milk level increases. The steam nozzle must be kept under the surface of the frothing milk.

¢ Attention: When the desired amount of milk froth is reached, immerse the entire steam nozzle in the milk jug and
close the steam handle.

e Attention: Milk proteins “froth”with a temperature up to 77°C. If this temperature is exceeded, the milk does not
froth anymore.

e [f there is some milk left in the milk jug, let it cool down; it can be re-used later.

e Advice: When the milk frothing is finished, slightly agitate the milk jug in order make the milk bubbles ascend to
the surface and in order to get a compact milk froth.

e After frothing the milk, release the steam into the drip tray to avoid the steam nozzle to be blocked.

Cappuccino preparation step by step
1 Prepare a portion of espresso using a cappuccino cup.
Froth milk in a separate jug.

3 Fill the cup with the espresso and the frothed milk. Do not pour the milk but “‘shake” it into the cup. If necessary,
use a spoon to “shovel”’the milk into the cup.

12 RECOMMENDED ACCESSORIES

Blind filter for group cleaning (included in delivery)
Detergent for group cleaning with blind filter (available at your specialised dealer) (item no. PAV9001034 or
89450)
e Descaler powder for regular prophylactic descaling of the machine (available at your specialised dealer) (item no.
PAV9001040)
For a perfect coffee-result a good espresso coffee machine and coffee grinder are as important as a good coffee.
Our professional espresso coffee machines and grinders are the best basis to achieve this result.
The coffee basement perfectly complements your espresso coffee machine and your grinder.
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Casa grinder Casa-Speciale grinder Coffee basement
' '

[ |
Tamper, flat or convex Gran Crema filter holder Group cleaning tablets

S

up cleaner for espresso machines

Descaler for espresso machines

Entkalker - Gruppenreiniger

i Eaprossoaschinen | fUr Espressomaschinen

Descaler for espresso machines Brewing group cleaner Tamper-Station
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1 _INHOUD

1 Filterdrager met 2 uitlopen
1 1-kops filter

1 2-kops filter

1 Blindfilter

1 Maatlepel

1 Tamper

1 Handleiding

1 Reinigingsborstel

2 ALGEMEEN ADVIES

2.1 Algemene veiligheidsvoorschriften

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje aan de
voorzijde van het espresso apparaat.
Voer de instructies voor installatie nauwgezet uit, zoals beschreven in hoofdstuk 4.
Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

¢ Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

¢ Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

¢ Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

¢ Dompel het espresso apparaat nooit onder water, houd deze niet onder de waterkraan en bedien de
machine niet met natte handen.

e Het apparaat mag alleen bediend worden door geinstrueerde volwassenen.

e Het apparaat is niet geschikt voor gebruik door mensen (inclusief kinderen) met beperkt fysiek,

® sensorisch of geestelijk vermogen, 6f met een gebrek aan ervaring en/ of kennis, tenzij onder toezicht

of geinstrueerd met betrekking tot gebruik van het apparaat door iemand verantwoordelijk voor hun
veiligheid.

® Houd scherp toezicht op kinderen tijdens het gebruik van het apparaat. Laat het niet gebruiken als
speelgoed.

o Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (vorst, sneeuw, regen) of lage temperaturen en
gebruik het niet in de buitenlucht.

¢ Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.

¢ Gebruik alleen originele onderdelen.

e Het apparaat mag nooit met koolzuurhoudend water in gebruik genomen worden, maar altijd met
zacht water.

® Gebruik de machine niet zonder water.

Mochten er nog onduidelijkheden zijn of is aanvullende informatie gewenst, dan verzoeken wij u contact op te nemen
met de leverancier, alvorens het apparaat te gebruiken.
Onze apparaten voldoen aan de algemeen geldende veiligheidsvoorschriften

Reparaties of vervanging van componenten mogen uitsluitend door onze servicedienst uit gevoerd worden.

Wij nemen geen verantwoordelijkheid en kunnen niet aansprakelijk gesteld worden, bij het niet navolgen van deze
voorschriften. Bij het niet in acht nemen van de voorschriften vervalt de garantie.

Adressen van geautoriseerde servicepunten buiten Europa kunt u bij ons opvragen.

Gebruik altijd een waterfilter/ waterontharder. Ontkalk het apparaat desondanks periodiek. Neem
contact op met de leverancier, voor het starten met ontkalken. Lees voor ontkalking eerst aandachtig de

® instructies (zie pagina 32) door, om dure reparaties te voorkomen.

Is een apparaat al verkalkt, dan dient de machine door een geautoriseerde servicedienst ontkalkt te worden.
Dit omdat hiertoe het demonteren van de ketel en van de leidingen nodig is, om een verstopping van het
complete systeem door kalkdeeltjes te voorkomen. Bij een te late ontkalking van de machine kan
aanzienlijke schade aan het apparaat ontstaan.
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2.2 Correct gebruik

NEDERLANDS

De CLASSIKA mag slechts gebruikt worden voor koffiebereiding, heet water- of stoomafname. Het apparaat is niet

bestemd voor industrieel gebruik.

Ieder gebruik van het apparaat, anders vermeld dan bovenstaand is niet toegestaan. De fabrikant is niet aansprakelijk
voor beschadigingen door onjuist gebruik en is niet aansprakelijk te stellen.

Het apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en niet soortgelijke toepassingen zoals:

¢ Door clientele in hotels, motels en andere residenti€le type omgevingen

® e Personeelsruimten in winkels, kantoren en andere werkomgevingen

¢ Bed and Breakfast type omgevingen

3 PRODUCTBESCHRIJVING

3.1 Onderdelen

el

NNk

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Afneembare plaat voor kopjes

Waterreservoir (onder de plaat voor de kopjes)
Draaiknop voor stoom met stoompijp / heetwater
met wateruitloop

Drukgroep

Filterdrager

Werkdruk manometer

Aan- en uitschakelaar

Controlelampje aan/uit (groen) en ‘water op’
indicator

Controlelampje opwarmen (oranje)
Schakelaar pomp/heetwater

Controlelampje stoom (oranje)

Schakelaar stoom

Bedieningshendel

Koffie-uitloop

Lekbak en rooster

Waarschuwing!

e gebied rond de stoom/ heet water kraan
stoom/heet water uitloop

filterdrager

drukgroep

behuizing, bovenzijde en zijkanten

De volgende onderdelen zijn heet of kunnen heet worden (kans op letsel):

3.2 Technische gegevens

Netspanning / Volt: EU: 230V
Watt: 1.5200 W
Waterinhoud: ca. 2,8 liter
Abmessungen: HxBxD: 393 mm x 250 mm x 447 mm

Abmessungen mit Filtertriiger: HxBxD: 393 mm x 250 mm x 555 mm

Netto gewicht: 18,5 kg
4 INSTALLATIE

4.1 Voorbereiding voor installatie

afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

@ ¢ Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de

¢ Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.
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4.2 Stroom aansluiting

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje van het
espresso apparaat.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

¢ Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.
e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

5 HET EERSTE GEBRUIK

5.1 Het eerste gebruik

Lees voor u het apparaat bedient, de handleiding aandachtig door.

De stoom/heet water kraan is dicht

Aan/uit schakelaar is uitgeschakeld (staat op ‘0’)
De stekker is uit het stopcontact

De lekbak is goed geplaatst

Voordat u uw espressomachine in gebruik neemt a.u.b. de volgende punten controleren:

e Bedieningshendel wijst volledig naar onderen
Beginnen met het in gebruik nemen van uw apparaat:
1. Neemt u de koppenwarmer af.
Plaats een kalkfilter in de waterbak (informeer bij het verkooppunt). Het waterreservoir vullen met vers water en de
plaat voor de kopjes terug plaatsen.

3.  Wacht ca. 15 minuten tot het kalkfilter water heeft geabsorbeerd en met de onderzijde op de bodem van de
waterbak staat.

Belangrijk!!
Ook voor het eerste gebruik, dient de boiler gevuld te zijn.

Steek de stekker in het stopcontact en zet de aan- en uitschakelaar op boven Nu is het apparaat ingeschakeld.

Houd een beker (bijv. een melkkannetje) onder de stoom- en heetwaterpijp. De bedieningshendel wijst naar

beneden (volledig naar achteren geplaatst). De stoomkraan tegen de klok in opendraaien en de schakelaar van

de pomp/heet water naar beneden zetten. U zult nu geruis horen. Het apparaat vult de ketel met water. Bij

het eerste gebruik kan dit iets langer duren, tot er water uit de stoomuitloop komt. Laat ongeveer 600 ml

water doorlopen. De ketel wordt gespoeld en met vers water gevuld. Bij het dagelijks gebruik wordt op deze

manier desgewenst de ketelinhoud vernieuwd. Nu de schakelaar pomp/heet water uitzetten (naar onder zetten) en

de stoomkraan weer dichtdraaien.

6. Neem nu een aantal seconden water af via de zetgroep, door de bedieningshendel recht naar boven te zetten.

Het apparaat warmt nu op, het controlelampje opwarmen (oranje) brandkt.

8.  Wanneer de optimale temperatuur van ca. 110-120 gr in de ketel bereikt is, schakelt de verwarming automatisch uit
en het controlelampje gaat uit.

9. Plaats nu de lege filterdrager in de zetgroep, waardoor de zeef en de filterhouder verwarmd worden. Dit proces kan
versneld worden, door enig heet water door de drukgroep en geplaatste filterdrager te laten lopen.

10. Voor het vullen van de ketel is de eerste keer veel water nodig, daarom moet het waterreservoir opnieuw gevuld
worden.

11. Het apparaat is nu gebruiksklaar. Plaats de kopjes op het daarvoor bestemde warmhoudplaat, zodat deze altijd

voorverwarmd zijn. Het koffie genieten kan beginnen.

v

~
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6 GEBRUIK VAN HET APPARAAT

6.1 Voorbereiding in gebruikname apparaat

Het uitgeschakelde apparaat wordt als volgt in gebruik genomen:

1. Controleer of het waterreservoir voldoende gevuld is.

2. Controleert u of de beide schakelaars van pomp/heet water en stoom naar boven wijzen, de
aan/uitschakelaar op onder staat en het de draaiknop voor stoom/heet water dichtgedraaid is

3. Schakel nu het apparaat in (aan- en uitschakelaar op boven).

4. De opwarmtijd duurt athankelijk van de omgevingstemperatuur, ca. 10 minuten. De pompdruk manometer kan

hierbij afslaan, dit is niet belangrijk.

De machine is pas bedrijfsklaar als het oranje controlelampje niet meer brand.

6. Voor de eerste koffiebereiding, kort de bedieningshendel met geplaatste filterdrager naar boven zetten en een beetje
heetwater laten doorlopen. Hierdoor wordt de filterhouder optimaal verwarmd.

hd

Het is aanbevolen de filterdrager in de broeigroep geplaatst te laten zodat deze warm blijft voor een
optimale temperatuur voor koffie bereiding.

6.2 Handmatige instelling van de druk

U kunt de druk aanpassen door de schroef te draaien en in te stellen tussen de 8 en 13 bar.

Om de druk aan te passen, volg de volgende stappen:

1. Verwijder de koppenwarmer..

2. Plaats de filterdrager met het blindfilter in de broeigroep.

3. Zet de bedieningshendel open en lees de pompdruk af van de meter.

4. Stel de gewenste druk in door de schroef te draaien. Gebruik een muntje of platte schroevendraaier voor het
draaien. U kunt de druk terugbrengen door de schroef tegen de klok in te draaien en de druk verhogen door de
schroef met de klok mee te draaien.

5. Lees de pompdruk af van de meter om te zien of de gewenste druk is bereikt.

6. Nu kunt u uw perfecte espresso gaan bereiden.

6.3 Bereiding van koffie

Voor het bereiden van één kopje gebruikt u de kleine zeef (1-kopszeef). Voor het bereiden
van twee kopjes gebruikt u de grote zeef (2-kopszeefHet is belangrijk dat de
betreffende zeef stevig in de filterdrager geplaatst is.

Vul de betreffende zeef met gemalen koffie in de juiste maling voor espresso of café creme.
Eén afgestreken maatlepel (ca. 7 gram) per kopje. Zorg er dus voor dat de maatlepel
niet overvol is, zoals afgebeeld.

Nu de koffie stevig en recht aandrukken met de meegeleverde tamper. De zeefthouder in de groep plaatsen.
Plaats het kopje onder de koffie-uitloop. Voor het bereiden van twee kopjes, één kopje onder elke koffie-uitloop.

Nu de bedieningshendel naar boven zetten en de koffiebereiding begint. De pompdruk manometer geeft . 8,5-12 Bar
aan. Tijdens de koffiebereiding loopt vers water terug via het expansieventiel.

Wanneer het kopje gevuld is, moet de bedieningshendel weer naar beneden gezet worden.

TIP: Voer de handelingen van het plaatsen van de filterdrager, de warme kopjes en het openzetten van de
bedieningshendel zo snel mogelijk achter elkaar uit. Na een aantal seconden verbrand de bovenste laag van de koffie.
De maling kan gevarieerd worden. Fijn gemalen koffie voor ristretto en espresso en iets grover gemalen koffie voor een
lungo (lange koffie). De doorlooptijd of extractietijd is ca. 23 seconden. Een mooie volle crema laag met een
goudbruine kleur is het resultaat van een juist gezette koffie met versgemalen bonen.

Het beste koffieresultaat kan slechts met vers gemalen koffie mogelijk gemaakt worden. Hiervoor gebruikt u een
professionele koffiemolen. ECM MANUFACTURE heeft verschillende koffiemolens in het assortiment voor een
perfect resultaat (informeer bij uw verkooppunt).

Belangrijk
@ De uitslag van de drukmeter zal alleen toenemen bij de juiste maling en juiste toegepaste druk van de
tamper op de koffie
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Uit de onderzijde van de drukgroep komt restdruk en restwater vrij, dit wordt opgevangen in de lekbak.

Indien de bedieningshendel na de koffiebereiding niet geheel naar onderen wordt gezet, zal er heet water en koffiedrab
spuiten bij het verwijderen van de zeefthouder uit de koffiezetgroep. Dit kan tot verwondingen leiden.

6.4 Heet water

Houd een daarvoor geschikte kop of beker met warmte-isolerend oor, onder de stoom/heet water uitloop. Nu kan er
door het omzetten van de schakelaar pomp/heet water via de stoomkraan heet water genomen worden.

6.5 Afname van stoom

De CLASSIKA heeft de mogelijkheid stoom te produceren voor het opschuimen van melk. Neem onderstaande punten
in acht, zodat de melk door te lange stoomafname niet aan de kook gebracht wordt, hierdoor is het niet mogelijk om
goede schuim te verkrijgen. Voor het bereiden van cappuccino of koffie met warme melk, wordt eerst de koffie gezet en
dan kan aansluitend overgeschakeld worden naar stoom. Om met de juiste druk stoom af te kunnen nemen, moet het
water in de ketel verhit worden tot meer dan 100 graden.

Belangrijk:
Zet de schakelaar voor stoom aan. Daarbij kan de pompdruk manometer afslaan, dit is niet belangrijk.

De stoomkraan ca. 5 seconden opendraaien, zodat het ketelvolume daalt waardoor een groter stoomvolume kan
ontstaan. Dit 2 maal herhalen met een tijdinterval van ca. 20 seconden. Vul een geschikte melkkan voor ca. 1/3 met
koude melk. Dompel het uiteinde van de stoompijp in de melk. Nu de stoomkraan weer openen. De melk verwarmen en
of opschuimen. De stoompijp dient altijd net onder het oppervlak van de vloeistof te worden gehouden of heel iets
boven het oppervlak (om iets lucht toe te voegen aan de melk voor een cappuccino).

Let er hierbij op dat dit voorzichtig gebeurt zodat de hete melk niet gaat spatten (gevaar voor
verwonding). Verwarm de melk tot ca. 70°C (de bodem van de melkkan kan nog net aangeraakt
worden).

Schakel de stoomschakelaar weer uit.

Tip

Na het opschuimen of verhitten, kort stoom laten ontsnappen in de lekbak, om te voorkomen dat de
openingen van de stoompijp verstopt raken.
De stoompijp na elk gebruik reinigen met een vochtige doek, zodat eventueel achtergebleven vloeistof
direct verwijderd wordt en niet hard kan worden.

Let op: Bij het reinigen dient huidcontact met de stoompijp vermeden te worden (gevaar voor
verwonding).

Belangrijk:
Na het opschuimen moet de ketel opnieuw met water gevuld worden.

Draai de stoomkraan tegen de klok in, zet dan de schakelaar pomp/heet water naar beneden. De pomp is nu te horen.
Het apparaat vult de ketel met water. Voor het opvangen van stoom en heet water is een grote opvangbak nodig. Neem
zoveel stoom en heet water af, totdat een regelmatige waterstraal waarneembaar is (ontluchten). Hierna de stoomkraan
dichtdraaien en de pomp/heet water-schakelaar uitzetten.

Op deze manier is de temperatuur in de ketel gedaald en is het apparaat weer klaar om koffie te bereiden.

7 __REINIGING EN ONDERHOUD

Regelmatig en zorgvuldig onderhoud is zeer belangrijk voor de prestatie, de levensduur en de betrouwbaarheid van het
apparaat.
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Belangrijk!
Schakel altijd het apparaat uit (schakelaar omlaag), de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen tot kamertemperatuur (ca. 30 minuten), alvorens het schoonmaken.

7.1 Algemene reiniging

Dagelijkse reiniging:
Filterdrager, filters, water tank, lekbakje en rooster, maatlepel en tamper dienen dagelijks schoongemaakt te worden.
Reinig de broeikop, douchezeef en rubber o-ring zonder deze de demonteren.

Reiniging indien noodzakelijk:
Reinig de stoom/heed water uitloop na ieder gebruik.
Schakel het apparaat uit, poets het afgekoelde apparaat met een zachte vochtige doek en droog na met een droge doek.

Gebruik een zachte vochtige doek voor reiniging.
Gebruik nooit schuurmiddel of agressieve schoonmaakmiddelen!

Leeg en reinig de lekbak regelmatig, wacht niet tot deze vol is.

7.2 Reiniging en ontvetting van broeiko

Groepenreiniger in poeder- of tabletvorm voor het eenvoudig reinigen en ontvetten van de zetgroepen is bij de
vakhandel verkrijgbaar. De reiniging, door middel van het meegeleverde blindfilter, gaat als volgt:

Het apparaat opwarmen.

De blindfilter in de filterdrager plaatsen.

De blindfilter met een %2 zakje groepenreinigingspoeder vullen of leg er 1 tablet in.

De filterhouder plaatsen.

Zet de bedieningshendel open, zodat het blindfilter zich met water vult.

Laat het reinigingsmiddel inwerken, terwijl de bedieningshendel niet geheel naar onderen gezet wordt maar slechts

tot de helft.

7. Naca. 20 seconden de hendel helemaal naar beneden drukken, zo kan het vet respectievelijk de olie weglopen uit
de cilinder onder de zetgroepen.

8. Herhaal punt 5-7 meerdere malen, tot uit de cilinder weer helder water loopt.

9. Filterdrager met blindzeef uitnemen, met schoon water uitspoelen en weer terugplaatsen.

10. Zet de bedieningshendel ca. 40 seconden open, dan weer helemaal naar beneden drukken.

11. De filterhouder weer uitnemen en punt 10 herhalen. De zetgroep is schoon en klaar voor gebruik.

AR e

Belangrijk!
Pas op voor opspatten tijdens reiniging.

7.3 Preventief ontkalken

Wij adviseren om waterfilters te gebruiken. U kunt dan volstaan met een professionele ontkalking door ons servicepunt
eens per 3 jaar. Dit komt de werking en levensduur van uw kostbare apparatuur ten goede.

Wij adviseren u het apparaat regelmatig te ontkalken met inachtneming van de waterhardheid, om dure

Reparaties te voorkomen. Het is van belang een zacht ontkalkingsmiddel te gebruiken, dat geen aanslag doet op
metaal. Een perfect op het apparaat afgestemd ontkalkingmiddel is bij ons verkrijgbaar.

Het waterreservoir vullen met vers water en ontkalkingmiddel volgens de aanwijzingen op de verpakking. U gaat als
volgt te werk:

1. Het ontkalkingmiddel volgens de voorschriften (zie boven) met water mengen en in het waterreservoir gieten. Het
apparaat inschakelen.

2. Neem u in totaal minstens 1000 ml. water af via het stoom/heet water uitloop en de zetgroep, zodat de ketel gevuld
wordt met het ontkalkingmiddel. Laat vervolgens het apparaat kort opwarmen.
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3. Filterdrager met het blindfilter in de zetgroep plaatsen en de bedieningshendel drie keer ca. 20 seconden aanzetten.
Daarna telkens weer helemaal naar onderen drukken. Hierdoor wordt de groep en het expansieventiel ontkalkt.

4. Na deze handelingen het ontkalkingmiddel ca. 20 minuten laten inwerken.

5. Het nog overgebleven ontkalkingmiddel door de zetgroep laten lopen en ook door de stoom/heet water uitloop,
door het achtereenvolgens bedienen van de betreffende hendels.

6. Het apparaat uitschakelen en het waterreservoir afnemen, reinigen en met vers water vullen. Neem de filterdrager
uit de machine.

7. Het apparaat inschakelen. Dan ca. 1000ml water afnemen via de zetgroep en de stoom /heetwater uitloop, door het
achtereenvolgens bedienen van de betreffende hendels.

8. Bovenstaande handelingen ca. 4 maal herhalen, om er voor te zorgen dat er geen ontkalkingsmiddel achterblijft in
de ketel.

9. Plaats de filterdrager met het blindfilter. De bedieningshendel van de zetgroep drie keer ca. 20 seconden aanzetten.
Daarna telkens weer helemaal naar onderen drukken. Hierdoor wordt het expansieventiel gespoeld. Vervolgens het
blindfilter uit de filterhouder nemen.

Belangrijk!
Deze handleiding dient alleen voor de preventieve ontkalking. Bij al verkalkte apparaten, a.u.b. zelf
geen ontkalking uitvoeren bij werkplaats . Losgekomen kalkdeeltjes kunnen verschillende delen van het
apparaat verstoppen, zoals de manometer, ventielen, leidingen etc. waardoor schade aan het apparaat
® kan ontstaan. Indien dit bij uw apparaat het geval is, neem dan contact op met onze klantenservice,
zodat een professionele ontkalking kan worden uitgevoerd. Schade ontstaan door kalkafzetting in het
apparaat valt niet onder de garantie. Neemt u voor reparatiezendingen telefonisch contact op met onze
servicedienst. Voeg a.u.b. geen losse onderdelen zoals een filterdrager en wateropvangbak bij. Gebruik
a.u.b. uitsluitend de originele en complete verpakking voor het insturen van het apparaat.

7.4 Onderhoud

(Als u vragen heeft, contacteer dan uw dealer)

Vervanging van de afdichtring en doucheplaatje (afdichtring en doucheplaatje dienen tegelijker tijd vervangen te
worden)

1. Schakel het apparaat uit (schakelaar op onder) en neem de stekker uit het stopcontact.

2. Open de stoomkraan en laat alle stoom ontsnappen. Daarna dicht zetten.

3. Laat de machine afkoelen tot kamertemperatuur.
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Volg de onderstaande stappen

NEDERLANDS

1
Broeikop.

2

Een platte schroevendraaier wordt tussen
het doucheplaatje gezet om deze samen
met de afdichtring omhoog te liften.

3
Doucheplaatje en afdichtring zijn er
bijna uitgelift.

Doucheplaatje en afdichtring uit de
broeikop nemen en het doucheplaatje
zorgvulddig reinigen met de borstel.

5

Neem een nieuwe afdichtring en
doucheplaatje (afdichtring met
schuine kant en ECM logo naar
boven richting broeigroep).

6
Druk het doucheplaatje stevig in de
afdichtring.

o
7 8 9
Doucheplaatje met afdichtring Neem de filterdrager zonder filter Plaats de filterdrager in de
terugplaatsen broeigroep.

10

Blijf met lichte schokjes duwen totdat
de beide onderdelen op hun plaats
zitten.

11
Nu kan de filterdrager met filter
zonder problemen geplaatst worden.

12

De broeikop kan weer worden gebruikt.

Handleiding CLASSIKA
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De stoomuitloop is verstopt
Zet de machine uit en laat de de stoompijp goed afkoelen. Draai de sproeier voorzichtig van de stoompijp. U kunt de
gaatjes van de stoomsproeier voorzichtig met een naald schoonmaken en afborstelen in een afwassopje.

® Let op, dat u het zwarte afdichtringetje tussen sproeier en stoompijp niet kwijt raakt!

Goed afspoelen en de sproeier weer op de stoompijp draaien.

8 TRANSPORT EN OPSLAG

8.1 Verpakking

De CLASSIKA wordt zorgvuldig verpakt en geleverd in een nauwsluitende kartonnen doos.

Let op!
Houd verpakkingen buiten het bereik van kinderen!

Belangrijk!
Bewaar verpakking en verpakkingsmateriaal voor transport. Gooi dit dus niet weg!

8.2 Transport

Vervoer het apparaat altijd rechtop, indien mogelijk op een pallet.
Hel of keer het apparaat niet.

Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

Plaats geen zware producten op het apparaat.

®

8.3 Opslag

e Plaats verpakt op een droge plaats.
® e Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

¢ Plaats geen zware producten op het apparaat.

9 VERWIIDERING VAN DE MACHINE

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC en is geregistreerd volgens de wet op de electronische en
electronica-apparatuur (BEA).

10 CERTIFICATIE

ce Certificatie

Dit product voldoet aan de algemene richtlijnen

Apparaat: 98/37/EC

Netspanning: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC

PED: 97/23/EC

EN-normen: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 of EN 60335-2-75, EN 55014,

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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11 TIPS EN OPLOSSINGEN

Probleem Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
Koffie fijner malen
Maling te grof Koffie vaster stampen
Stel de druk lager in
. N . Koffie(bonen) te oud Verse espressobonen gebruiken
Weinig of geen creme op de koffie Te veel chloor in het water Chloorfilter gebruiken

De juiste hoeveelheid nemen: ca. 7

Te weinig gemalen koffie gr. per kopje

Doucheplaatje niet schoon Doucheplaatje schoonmaken
Grover malen
) Maling te fijn Koffie niet te hard aandrukken
Koffie druppelt Stel druk hoger in
Te veel gemalen koffie Per kopje ca. 7 gr. gebruiken
. N Niet de juiste koffie Andere melange kiezen
Schuim in plaats van creme - - - -
Maling van de molen niet correct Molen opnieuw instellen

Apparaat in- en uitschakelen

De machine is ingeschakeld, maar Zorg ervoor dat de vlotter in het
werkt niet waterreservoir in de juiste positie is
geplaatst.(De kant van de
Water bijgevuld, groen magneetpunt dient naar de
controlelampje is uit binnenzijde van de machine geplaatst

zijn. De vlotter dient geplaatst te zijn
met het magneetpunt naar beneden.)

°

Het reservoir is niet goed geplaatst Het reservoir op juiste wijze plaatsen
. . Filterdrager is niet correct geplaatst Plaats filterdrager op correcte wijze
Filterdrager/ broeigroep lekt TrASer ] £°p TageT Op L
Afdichtring is versleten Vervang afdichtring

Indien de machine gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, adviseren wij u

.. de broeikop te reinigen (zie instructies pagina 32; reinigen filterdrager en broeikop). De filterdrager niet in de machine
geplaatst laten.

.. de ketel leeg te maken. De machine eerst uitschakelen. Plaats een grote opvangbak onder de heet wateruitloop en en
zet deze open. De ketel wordt geleegd. Draai de kraan dicht. Om de machine weer in gebruik te nemen, zie hoofdstuk
‘het eerste gebruik’.

Tips voor het beste resultaat

Gebruik, indien mogelijk, koude verse melk met 3,5 % vetgehalte.
Gebruik een, liefst metalen, kan met een inhoud van minstens 0,6 liter. De vorm van deze kan is wat smal en hoog
van boven en breder van onderen en voorzien van een goede schenktuit.

e  Zet de stoomkraan ca. 5 seconden open.

¢ De kan ongeveer voor 1/3 vullen met melk. De stoompijp in het midden van de kan in de melk dompelen.

e Langzaam het stoomkraantje opendraaien tot volle stoom (ca. 2 slagen). De melk wordt opgestoomd.

®  De karaf stil houden.

e Na korte tijd komt er een werveling in de melk. Het eigenlijke schuimen begint nu. De kan, met de omhoog
komende melk, naar beneden bewegen. De stoompijp blijft net onder het oppervlak van de melk blijven. Geoefende
barista’s zullen de melk heel licht lucht laten happen.

¢ Houdt uw hand aan de onderzijde van de metalen kan tot dat deze goed warm wordt zodanig dat u deze nog net
kunt aanraken (ca. 70°C).

e  Opgepast nu. Wanneer de gewenste temperatuur bereikt is, de stoompijp kort helemaal in de karaf onderdompelen
en de stoomkraan dichtdraaien.

e Bedenk: melkeiwitten “schuimen” tot ca. 77 graden. Wordt deze temperatuur overschreden, dan schuimt de melk
niet meer.

¢ Indien niet alle melk opgebruikt is, kan de rest maximaal 1 dag (koud) bewaard blijven in de kan om later opnieuw
opgeschuimd te worden.

Handleiding CLASSIKA

37




NEDERLANDS

Tip: wanneer het melkschuim klaar is, de kan met een lichte klap op het aanrecht zetten en licht rond ‘walsen’,
zodat eventueel in het schuim aanwezige grotere bellen aan de oppervlakte komen en het schuim wat compacter
wordt. De opgeschuimde melk krijgt een vaste glanzende structuur.

Na het opschuimen kort de stoomkraan opendraaien, om verstopping in de stoomsproeier te voorkomen. Stoompijp
met een vochtige schone doek afnemen.

Stappen om een cappuccino te bereiden:

1.

3.

12

Eén espresso maken in een warme cappuccinokop.

In een aparte kan melk opschuimen

De opgeschuimde melk rustig op de espresso schenken. Houdt de kan iets boven de kop. Beweeg de kan naar
beneden en tik tijdens het schenken de kan voorzichtig op de rand van de kop. Vul de kop tot aan de rand met
warme melk en melkschuim.

AANBEVOLEN ACCESSOIRES

Blindfilter voor de broeikopreiniging (standaard bijgeleverd)
Broeikopreinigingsmiddel voor het reinigen met het blindfilter (verkrijgbaar bij ECM verkooppunt)
Ontkalkingmiddel voor het regelmatig preventief ontkalken van het apparaat (verkrijgbaar bij ECM Verkooppunt)

Om een perfecte espresso te bereiden, dient men, naast de juiste bonen, te beschikken over een goed
espressoapparaat en Koffiemolen. Hiervoor bieden wij een lijn van professionele espressomachines en molens. De
gehele set aangevuld met de ECM afkloplade en ECM tamper, nu staat niets de basis voor een heerlijke espresso
meer in de weg.
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Molen Casa Molen Casa Speciale Afkloplade voor het koffieresidu
|
'
|
Tamper

RVS met een bolle of vlakke onderzijde

e

Filterdrager Gran Crema Reinigingstabletten

espresso machi | Group cleaner for espresso machines

Entkalker Gruppenreiniger

flur Espressomaschinen fur Espressomaschinen

Ontkalker Reinigingsmiddel voor de broeikop Tampingstation
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1 NMAPAAABH MPOIONTOZ

1 6AKn @iATpou pE 2 OTOMIA
1 @iATpo 1 @AutCaviou
1 @iATpo 2 PAUTCavIWV

1 TUPAS QiATpO
1 docoueTpNTAG

1 MEOTAPAG KAPE
1 gyxelpidlo odnylwv
1 BoupTodKl KaBapIoUOU

2 TENIKEZ NAHPO®OPIEX

2.1 N'evikéc oNUEIWOEIC AOQAAEIQC

®

BeBaiwBeite 611 N TOTTIKN TACGN TTAPOXNG PEUMATOG AVTATTOKPIVETAI OTA OTOIXEIO TTOU
avaypa@ovTal OToV TUTTWPEVO TTiVaKA TTOU BPICKETAI OTO YTTPOCTIVO TUAMA TNG INXAVAS
KOQE espresso.

Na digdyeTte TNV eykatdoTaon TG PNXAvAG oUPQWVA PE TIG 0dNYiEG OTO KEQAAAIO 4.
2UVOEETE TN PUNXAvVH POVO O€ YeEIwPEVN TTPICA KAl unV TNV AQAVETE AVETTITAPNTN.

Mnv TUAiyeTe 1] AuyiCeTe TO KOAWDIO PEUOTOG.

Mnv XpnoIJOTTOIEITE KAAWDIO ETTEKTACTNG/ UNV XPNOIUOTTOIEITE TTOAUTTPICO.

TotroBeTAOTE TN PNXavr) TTavw o€ Jia eTTiTTEdN Kal oTabepr) empaveia. MTTopeite va
pubuioeTe TO UWOG TNG PNXavng pubpiovtag Ta TodIA.

Mnv TotToBeTEITE TTOTE TN PNXOvVA TTAvWw O€ (ECTEG ETTIPAVEIEG.

Mn BuBileTe TTOTE TN UnxavA o€ vepd. Mnv Acitoupyeite TN unxavA Ye Bpeyuéva xépia.

H pnxavA Tpétrel va xpnolyoTtroleital pévo atrd evAAIKESG TTOU yvwpilouv Tov TPOTTO XPRoNG.
Mnv ekBETETE TN UNXAVA OTIG EMIOPATEIG TOU KAIpoU (TTdyog, X16vi, BPoxn) Kai unv tnv
XPNOIYOTTOIEITE O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

AuTA N ouoKeun eV TTPOOPICETAI yIa XPAON aTrd AToa (CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TTAIBIWYV) UE
TTEPIOPIOPEVEG, QUOIKEG, AITONTNPIOKES | TIVEUUATIKEG DUVATOTNTEG 1| IE EAAEIYN EUTTEIPIAG
KA/ A uE EAAEIYN YVWOEWV, EKTOG AV ETTITNPOUVTAI PEOW VOGS UTTEUBUVOU OTOUOU YIa TNV
ao@AaAeld Toug A €dv autd Ta dTopa €xouv AdPel UTTOSEIEEIS yIa TO TTWG XPNOCIKOTIOIEITAI N
OUOKEUN.

Ta TTaudid TTPETTEI va ETTITNPOUVTAI WOTE VA £6a0@aAifeTal OTI dev TTAICOUV PE TN OUCKEUN.
KpaTtoTe TN ouoKeuaoia Jakpid atro Taidid.

XPNOIPOTTOIEITE JOVO YVAOIA AVTOAAOKTIKA.

Mnv Aeitoupyeite Tn unxavy pe avBpakouxo vepd, aAAd pe paAakod TTéaIPO vePO.

Mnv AEITOUPYEITE TN PNXAVA XWPIG VEPO.

Edv €xete emmTAov atropieg ) €dv eMOUUEITE OTTOIECOATTOTE ETTITTAEOV TTANPOPOPIES, TTAPAKAAOUUE
ETTIKOIVWVIOTE PE TOV EEEIBIKEUPEVO QVTITIPOOWTTO TIPIV BECETE O€ AEITOupyia TN uNXavr) KOQE espresso.
O1 unNXavEég NAG CUPHOPPUWIVOVTAI JE TOUG OXETIKOUG KAVOVIOUOUG OQPAAELiag.

OT170100ATTOTE ETTIOKEUN] ] AVTIKATAOTAON TWV JEMOVWHEVWY TUNUATWY TG CUOKEUAG TTPETTEI va DlECAyeTal
atrd KATToI0V £60UCIOBOTNUEVO, EEEIBIKEUPEVO AVTITTIPOOWTTO.

2€ TTEPITITWON PN TAPNONG TWV 0BNYIWV XProng, 0 KATOOKEUAOTAG &gV avaAaupdvel oTroladnTroTe eubuvn Kai
O¢ev gival uttelBuvog va TTapéxel Auon.

AvalntoTe Ta egouaiodoTnuéva service, avaTpEXovTag oTn oeAida 1 yia Ta oToIXEia ETTIKOIVWVIOG TOU
€E0OUCIOBOTNHEVOU QVTITTPOCWITOU.

®

OTr0U €ival aTrapaiTNTO, KAVTE XProN £VOG ATTOOKANPUVTIKOU vEPOU / PIATPOU vEPOU E£TOT WOTE

va QTACETE O€ €vav IKavoTToinTIKG Babud okAnpoTnTag vepou. Eav autd dev gival apkeTo, gival
duvaTthi N TTPOANTITIKA A@AAATWOoN TNG PNXAVAG KATA dlacThPaTa. ETTIKOIVWVACTE PE TOV
€€EIDIKEUPEVO QVTITTIPOCWTTO TIPIV TTPAYUATOTTOINCETE AUTA TN diadikacia. AKOAOUBAOTE TIg
odnyieg agalatwong (&eite oeAida 48). Kavovtdag 10, Ba TTpoOTATEUCETE TN PNXAVH 00G AT
AaKpIPN ETTIOKEUN

Mia unxavr mou €xel ndn dAata ptropei va a@alatwBei pévo atrd Tov eEEIDIKEUUEVO
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OWANVWOEWV YIA TNV ATTOQUYI JTTAOKAPICUATOG TOU OCUCTAUATOG OTTO UTTOAEIMUaTa aAdTwy. H

QVTITTPOCWTTO YIaTi Ba XPEIOTTEN PIa JEPIKT ATTOCUVAPPOAGYNOT TOU UTTOIAEP KAl TWV
@ KaBuoTepNUEVN GQPOAATWON PTTOPEN VA TIPOKAAETEI GNUAVTIKN CNUIG GTN PNXavr).

2.2 woTh XpAon

H CLASSIKA 11péTrel va XpnOoIKOTIOIEITE JOVO YIa TNV TTOPACKEUN Ka®E, (€aTOU veEPOU Kal aTtou. H punxavn
Ogv TTPoOopICETAl YIa ETTAYYEAUATIKA XPAON.

Kd&Be xprion Tng gNxXavrg dIagOopPETIKN aTTd TOV OKOTTO TTOU ava@EPETAl TTAPATTAVW, ATTayopEeUETAl AUaTNPA.
O kaTtaokeuaoTAG Ocv PEPEl uBUVN yia CnUIEG TTOU TTPoKaAoUvTal eEaiTiag akatdAANANG XPAoNG TNG HNXAVAS
ka1 Ogv @Epel eUBUVN yIa TNV ATTOKATACGTOGCT] TOUG.

AUTI N CUCKEUN TTPOOPICETAI YIA XPrON O€ OIKIAKES KAl TTAPOUOIEG EQAPPOYES OTTWG:
e Kouliveg TTPOCWTTIKOU O€ KATAOTAUATA, Ypa@Eeia kal GAAa epyaciakd TTepiBaAlovTa,
® e £COXIKA,
e amd MeAATEG O€ Eevodoxeia, JOTEA ] GAAOUG OIKIOTIKOUG XWPOUG,
e TTaVOOXEia.

3 TMNEPIrPA®H MHXANHZ

3.1 TyAUATA NNXAVAC

1. ©éon mpobépuavaong GAUTZavIwY,
(aTrooTTWPEVO KAAUMMQ)

Aoxeio ppéokou vepou (KATw atod
ATTOOTTWHEVO KAAUPHQ)

Alavopéag atpou / eaTou vepou

Movdada atréoTagng

©nkn @iATpou

MeTpnTAG TTieong avTAiag

AlokOTITNG AsIToupyiag

Mpdoivn Auxvia eAéyxou TTou UTTODEIKVUEI TNV
Evapen — teppaTioud Asiroupyiag On/Off kai
TNV EAAEIYPN vEPOU 0TO SOXEIO vEPOU

9. TMMopTtokaAi Auyvia eAéyxou Bépuavang

10. AlokéTTnG avTAiag / eoTou vepou

11. MNopTokaAi Auyvia eAéyxou yia Tov aTuo

12. AlokéTTNG aTPOU

13. MoxAdg povéadag atréotagng

14. 1610 BAKNG PiATpOU

15. Aiokog oTagiparog

n

©ONO AW

Mpoooxn!

Kivduvog TpaupaTiopou: Ta akéAouBa TuAPATa TNG UNXAVAS €ival e0Td ) UTTOPEI va yivouv
CeoTa:

® n TTEPIOXN YUpw atrd Tn AaBn atpoul / (eaTou vepou

TO OWANVAKI atpou / eaTol vepou

n Bnkn @iAtTpou

n Jovada amdéoTagng

TO WA (Avw TUAPa Kal TTAdivd TAaiola)

3.2 TexvIikd oTOIXEIO

Téon: EU: 230 V

ZuxvoTtnra: EU: 50 Hz

loxug: 1,200 W

Aoxeio vepou: TepiTTou 2.8 Aitpa

AlaoTdosig: MAKOG X TTAGTOG X Uyog / 250 XIA. X 447 xIA. X 393 xIA.
Bapog: 18.5 KIANG

Odnyieg xpriong CLASSIKA 41




4

EAANviIké
ECKATAZTAZH MHXANHX

4.1 MNposTOoIMOTia VIO TRV EYKOATAOTAON

pubuioceTe TO UWOG TNG PUNXavig pubpiovrag Ta TodIa.

® e TotmroBetriaTe TN unxavr Tavw o€ pia emiTedn Kal oTabepn emeaveia. Mtropeite va

e Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TN PNXaVr] TTAVW € (EOTEG ETTIPAVEIEG.

4.2 HAekTpIK ) OUVvOEON

e BeBaiwbeite 611 n TOTIKA TON TTAPOXNS PEUPATOG AVTATTOKPIVETAI OTA OTOIXEIA TTOU
avaypd@ovtal TTdvw OToV TUTTWPEVO TTIVOKA TTOU BPICKETAI OTO UTTPOCTIVO TURAKA TNG
MNXavAg Kagé espresso.

e SUVOEETE TN UNXAVH JOVO O€ YeEIWMEVN TTPICA KOl UNV TV QQAVETE QVETTITHPNTN.

® e Mnv TUAiyeTe 1 AuyieTe TO KOAWDIO PEUPATOC.

e Mnv xpnoipoTroleite KOAWDIO ETTEKTACONG / PNV XPNOIYOTIOIEITE TTOAUTTIPICO.

5

NPOTH XPHZH

5.1 NpwTtn Xpon

AlaBAaoTe TPOCEKTIKA TO EYXEIPISIO XPRONG TIPIV AEITOUPYHOETE TN UNXAVA.

Mpiv BéoeTe TN unxavr) o€ Asitoupyia, EAEYETE €Av:

® n unxavn gival KAEIOTH. (AIaKOTITNG A€IToupyiag oTnv KATw B€on).

@ e 0l BaABideg aTpol kai {eoTOU VEPOU gival KAEIOTEG.

e 70 KAAWDIO peUpATOG eV gival ouvdedePEVO oTRV TTPICQ.
e O diokog oTaiyaTog €xel TOTTOBETNOEI CWOTA.

Twpa ptropeite va BéoceTe TN pnxavh oag o€ AsiToupyia:

No o

10.

epioTe TO BoyEiO vEPOU HE PPECKO VEPO, XWPIG AAaTA.

EtmravarotmoBetrioTe T0 KAAUPPA TTPOBEPUAvOnG GAUTIAVILV.

BdATe 10 @Ig 0TnVv TTpiCa. BAATe Tov d1aKOTITN AsiToupyiag otn Béon “1”.

H pnxavi gival Twpa avauuévn.

TotroBetroTe £va pIKpS doxEio (TT.X. JIa KavdaTa YAAAKTOG) KATw atrd Tn BaABida atpoul / {eoTol vepou.
Avoirte Tn BaABida aTpoU TEPICTPEPOVTAG TNV APICTEPOCTPOPA KAl JETAKIVIOTE TOV SIAKOTITN
aTpoU / {eoToU vePOU oTn XauNAOTEPN B€0n. Oa akouoTei 0 RX0G TNG avTAiag. Twpa To PTrdiAep
YENigel ye vepd. Kard Tnv TpwTtn XPRon, HTropei va epdoouv Aiya deutepOAeTrTa TrpIv TpESEl
vepo6 atmrd Tn BaABida arpov. MNapakalolpe apnoTe va Tpégel repitrou 600 ml. vepd atrd Tn
BaABida. Mg auTtdv TOV TPOTTO, TO UTTOIAEP EeTTAEVETAI KO YENiEI pE PpEOKO vEPS. AuTd Cag
ETMITPEITEI VA OVAVEWVETE CUVEXWG TO VEPO TOU PNTTOIAEP O€ KaBnuepIv XprRon. KAsiote Tov
O1aKOTTTN avTAiag / {eaToU vepOU PETAKIVWVTAG Tov aTnV TTévw B€on kai kKAgioTe TN BaABida aTuoul /
{eoTOU vepoU.

AQAOTE va TPEEEI VEPO PETOKIVWOVTOG TO HOXAS TG povadag atrdéoTagns otnv Tavw B&an.

H pnxavi TTpoBepuaivetal kal n TopToKaAi Auxvia eAéyxou Bépuavong avapel.

MOAIg emmiTeuxBei n BEATIOTN Bepuokpacia (TrepitTrou 110 — 120° C), n Béppavan KAgivel auTOUATA Kal N
Auyvia Bépuavang ofvel. H €vdeitn Tou YeTpnTh TTieong TG avtAiag YTTopei va JETOKIVEITAI EAAPPA KATA
TN d1dpkKeia TG @dong Bépuavong.

TomoBetroTe TNV Gdela Brkn @iATpou oTn Povada amméaTagng yia va TTpoBepUAvETE TO QPIATPO Kal T BRKn
@iATpou. MTTopeite va emTaxuvete auTh Tn dladikaaia, diavEPovTag vepod atrd Tn Jovada atmdéoTagng.
MNa 10 TTPWTO YEUIOUA TOU UTTOIAEP, OTTAITEITAI A JEYAAN TTOCOTNTA VEPOU. ZUVETTWG, YEUIOTE Eavd TO
doxeio vepou e vepd PETA TRV TTPWTN XPAON.

H unxavn gival Twpa £toiun yia xprion. BaAte Ta @Autlavia madvw otn 8€on TpoBEpuavang eAuTIaviwy
yia va Ta TTpoBepUAvETE Kal aTToAaUOTE TOV Kapé 0ag!
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6 XPHXH THX MHXANHZ

6.1 MNMposToiyacia Tng PNXavAig

Mo va Béaete o€ Asiroupyia pia KAEIOTH gnxavr), AdBETE UTTOWPN 0OG TA TTOPAKATW:

1. BeBaiwbeite OTI uTTAPXEI APKETO vEPS PECA OTO BoXEio vePOU.

2. BeBaiwBeite 611 6A0I 01 SIAKOTITEG BpioKovTal oTnV TTAvVw B€éon kal 6T n BaABida atuol / {eoToU
vepoU gival KAEIOTH.

3. ©¢faTe Tn unxavr o€ Asitoupyia (d1aKOTITNG AsiToupyiag oTtn B€on “17).

4. H trepiodog Bépuavaong e€aptdral atrd Tn Bepuokpaaia TepIBAAAovTOG Kai givar Trepitrou 10 Aetrrd. H
€vOEIEN TOU PETPNTH TTIEONG QVTAIOG UTTOPEI va JETAKIVEITAI EAAPPA KaTd Tn JIAPKEIQ TNG GACNG
Bépuavaong.

5. H unxavn gival Twpa £Toiun yia Xpnon.

6. MeTakivioTe To JoXAS TNG povadag ammodaTagng agou £xete TOTTOBETACEI TNV Brikn QGIATPOU, aTAV TTAVW
Béon kai aprjoTe va TpéEel Aiyo LeaTd vepd. ‘ETal, n BAkn @iATpou Ba BepuavOei evTeAWG.

2uvIoTATal va aQrveTe Tn Brkn @iATpou oTn povdda amméoTaéng diatnpwvtag Tnv eOTh yia
dpioTtn Bepuokpaaoia Katd Tn dlAvoun KagE.

6.2 XeipokivnTn pUOUION TNG TTiEoNg aréoTagNg

Mrtropeite va puBuioete kal va aAAGEETE TNV TTiEoN améaTagng Katd BouAnan, TTepIoTPEPOVTAG TN Bida
pUBJIONG Kal €TTIAEyovTaG Pia TIUA YeTagu 8,5 kai 12 bar.
MNa va puBuiceTe TNV TTiean amoéoTagng, TTPOXWPENOTE OTTWG AVAPEPETAI TTAPAKATW:

1. A@aipéoTe TO ATTOOTIWUEVO KAAUPUA TTPOBEpuavong GAUTIaVILOV

2. TomoBetrioTe TN BriKN GIATPOU PE TO TUPAS QIATPO pEoa OTNV povdada amméoTagng.

3. EvepyotmoifoTte 1o yoxAO TnNG povdadag ammdéoTagng Kai d1aBAaaTe TNV TIPA OTOV PMETPNTH TTIEONG TNG
avTAiag.

4. EmAECTE TV emBuUpNTH TTieon amoéoTagng TepIoTpéPovTag Tn Bida puBuiong. XpnoIPOTIOINOTE £va KEPUA
f éva iolo katoaBidl yia va Tnv TEPIOTPEWETE. MTTOPEITE VO PEIWOETE TNV TTiECN ATTOCTAENG
TTEPIOTPEPOVTAG TN Bida apioTEPOCTPOPA KAl VA TNV QUEATETE TTEPIATPEPOVTAS TN PBida deCIGATPOYA.

5. AigBdaoTe TNV TINA OTOV PETPNTH TTiEGNG TNG AVTAIOG yIa va O€iTe TNV TTiE0N aTTOOTAENG TTOU EXETE
pubuioel.

6. Twpa PTTopEiTE Va EEKIVIOETE VA TTAPAOKEUAJETE eSPresso.

6.3 Mopaokeun Ka@E

XpnoiyotroinaTe TN BAKn @iATpou pe 1 oTduIo Kal To avTioTolxo QiATpo (1 @Autlaviol) yia Tnv TTapackeun 1
@AuTlavioU Ka@é. XpnOIKMOTTOIRATE T BAKN QIATPOU PE 2 GTOMIA Kal TO HEYAAO QIATPO (2 pAuT{avIwY) yia TNV
Tapackeun 2 @AuTCaviwy Kaé. BeBaiwBeite AT To QIATPO £xel TOTTOBETNOEI OTOBEPG PETa OTn BrKN QiATpOU.
BdATe Tov aAeopévo kagE (pe Tov avtioToixo Babud aAeong yia espresso i Café Créme) péoa aTo QiATpO.

Xpnoiyotroinote 1 emriredn 860on KagE yia KABs @AUTLAvVI (TTEPITTOU 7 yPau.).
Mnv utrepxelhieTe TO SO0OOPETPNTH, OTTWG QaiveTal oTNV TTAdIVA ikéval
MatioTte eAa@Pd TOV AAECPEVO KOQE PE TOV TTIECTAPA. ZQIETE yEPA TN BNAKN
@iATpou 0T povada atréoTagNG.

Movo o @pEoKOG aAEOUEVOG KAPE ETITPETTEI Eva APIOTO ATTOTEAECHA.
2UVETTWG, XPNOIYOTTOINOTE £TTAYYEAUATIKO HUAO GAEONG KAPE.

21NV yKAapa pag Ba Bpeite apkeToUg ETTAYYEANATIKOUG KOI CUUTTAYEIG

MUAOUG GAEONG KOYE.

BaATe 10 @AUTCAVI KATW aTTé TO OTOWIO TNG OAKNG QIATPOU
(y1a Tnv TTapaokeun 2 @AuTZaviwyv, BAATE 1 AUTZAVI KATW aTTO KAOE
oTOWIO).

2nuavTikd: O yetpnTAg avtAiag au&dveral pévo pe 1o cwoTo Babud dheong Kal T CWOTA TTiEon
TOU KA®E XPNOIJOTIOIWVTAG TOV TTIECTAPA
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MeTakivrioTe TO HOXAO TNG Povadag atrdéoTagng atnv Tavw Béon. Katd tn didpKeia TNG TTAPACKEUNG KAPE, N
UTTEPTTIEDN EKTOVWVETAI OTO OioKo aTagipaTog. Otav 10 QAUT{AVI YEUIOEI, JETAKIVATTE TO JOXAO TNG JOVADAG
améoTagng otn XapunAdTepn Béon. . 8,5-12!

H utroAermméuevn Tieon / vepd Ba ekTovwBei aTo dioko oTaiuaTog atrd To KATW TUAKA Tou eUROAOU
uTTEPXEIAIONG.

Edv o poxAO¢ TG povadac amréotaéng dev HETAKIVNOEI owoTd oTn XAuUNAOTEPN B€0N, UTTOPEI Va
ekTogeuTEl {EO0TO vEPO KOl UTTOAEIiMMATA GAETUEVOU KAME O1TO TH Movada arréoTaéNc EVW a@AIPEITE TN
0nkn @iATpou. AuTd uTTOPEi VO TTPOKAAETEI TDAUMOTIONO0UCH.4. Mapoyxn {eoTOU VEPOU

TomoBetroTE £va doxeio vepoU (e BeppopovwTiKA Aapr]) Katw atrd Tov diavouéa atpou / (eaTou vepou.
EvepyoTtroiwvTag Tov dIakOTITN avtAiag / (eoToU vepoU PTTopEiTe va dlaveiueTe (e0TO VEPO.

6.5 Mapoxn aryou

Me tnv CLASSIKA, ptropeite va TTapdyete peyaAn ToodTnTa aTPOU YIa VO (EOTAVETE i VA AQPOTIOINCETE
agewnuaTa, T.x. yaAa ) movtg (KOKTEIA). MapakaAouue akoAouBAOTE TIG 0dnyieg OTTWG ava@épovTal
TTapakdTw. Mn Bpdalete TO YAAQ, dIAQOPETIKA dev Ba gival duvaTdv va TTapackeudoeTe appoyala. MNa
TTapaokKeun cappuccino kal white coffee, ammooTdgTe TTPWTA TOV KAPE KAl GTH OUVEXEIA EEKIVIOTE TNV
dlavopr] atuou. MNa diavoun aTgou UWNANG TTiEoNG, To VEPO YECA OTO UTTOIAEP TTPETTEI va BeppaiveTal TTAvw
a6 Toug 100° C.

Avoicte Tn BaABida aTpou yia TTEPITTOU 5 OEUTEPOAETITA YIA VO HEIWOETE T XWPNTIKOTNTA TOU PMTTOIAEP Kal
va TTapAayeTe ueyaAUTeEPN TOOOTNTA aTHOU. ETravaAdfere dUo popég autn Tn Siadikacia og
SiaoTApaTa TwV 20 SEUTEPOAETTTWY.

BubioTe TO akpoOTOUIO aTHOU, TTOU BPIoKETAI OTO AKPO TOU dlavouéa atuou, yéoa oTo uypd. Twpa avoifTe
gavd Tov dlavopEa atpoul Kal EOTAVETE ) AQPOTTOINOTE TO UYPO.

ToTToBETEITE TTAVTA TO AKPOOTOMIO KATW OTTO TNV ETTIPAVEIQ TOU UYPOU YIA VO ATTOQUYETE
mToINiopaTa (Kivduvog TpaupaTIiIcHoU).

ZupBouAn: Metd Tnv ag@poTroinan f To EoTaua, aPraTe va TPEEEI ATUOS OTO BiOKO OTAgIUATOG
yia va SI0TNPACETE TIG EYKOTTEG TOU AKPOOTOMIOU aTuoU KaBapég.

@ KaBapioTe T0 akpooTOuIo aToU Kal Tov dlavouéa aThou PETA atrd KABe xpron YE éva vwTrd
TTavi yia va a@aipécete mOava utroAgiypara uypou.

Mpoooxn: Kard Tov KaBapIiouo, attoQUyETE TNV ETTAPA TOU OEPPATOG UE TOV OIAVOUEQ ATHOU
(Kivduvog TpaupaTIoHOU).

ZnHavTikd
MeTd TNV ag@poTtroinon Tou YAAOKTOG, YeMioTe Eavd To UTTOIAEp PE vEPD.

Avoilte eAa@pd Tn BaABida atpol / (eaToU VEPOU TTEPIOTPEPOVTAG TNV APICTEPOCTPOPA KAI JETAKIVIOTE TOV
O1aKOTITN avTAiag / {eoToU vepoU oTn xaunAdTepn B€an. ©a akouaTei 0 AX0G TNG avTAiag. Twpa n unxavn
YEMICEl TO UTTOIAEP pE VEPO. APNOTE Va TPEEEI O ATUOG Kal To (e0TO veEPO PETa o€ éva JeyAAo doxeio.
Alaveipete aTuo kal eaTd vepd £wg OTOU TPEEEI HOVO vePD. TN Cuvéxela KAgioTe Tn BaABida Kal Tov SIAKOTITN
avtAiag / {eatol vepou. Me auTdv Tov TPOTTO Ba £XETE YEIWOEI TN BepuoKkpaacia Tou PTTOIAEP Kal Ba PTTopEiTE
va EeKIVATETE TTAAI TNV TTAPACKEUN KAPE.

7__KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

H TaKTIKr Kl owOoTr @POVTIda gival TTOAU GNPAVTIKA yia TNV amdédoaor, Tn eydAn didpkeia CwAG Kal TNV

AOQAAEIO TNG UNXAVIG OOG.

Mpoooxn!
KAgivete TTavra Tn unxavn (AIakOTITNG AciToupyiag otnv KATw B€0n), aTTooUVOEETE TO KOAWDIO
pPEUUATOG aTTd TNV TIPICa KO AQRVETE TN UNXAVA va KpUwaoel o€ Bepuokpaaia TTepIBAAAOVTOG (Yia
TOUAdyIoTov 30 AeTTT@) TTpIV TOV KOBapIoUO.
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7.1 C'evikO¢ KaBapiouoc

Kalnpepivog kabapiouog:

H B6rkn @iATpou, Ta @iATpa, TO doxEio vepou, 0 BIOKOG OTALINATOG, N OXAPa Tou dioKou oTagiyaTog, o
OOOONETPNTHG KAI O TTIECTHPAG aTTaITOUV KABNUEPIVO KaBapiopd. XpnoiyoTroinaTe XAIapo vePO Kal AOQAAEG
yIa TPOQIUG ATTOPPUTTAVTIKO, YIa TOV KABAPICUO.

KaBapioTe 10 QiATpo Kal TN @AGVTa OTO KATW PEPOG TNG PovAdAG aTTOoTAENG KAl aPalpETTE TA OpaTd
UTTOAEIJPATO XWPIG VO ATTOCUVOPHOAOYNOETE TA TUAHATA.

KaBapiopog 6TTwg atraiTeital:
KaBapioTe Tn BaABida aTtuou / {eoTou vepou peTd atmd kaBe xpron.
KaBapioTe To cwua 6tav n pnxavn eival ektodg Aeiroupyiag kar kpua.

XpnoiyoTroInoTe £€va JaAaKd Kal VwTTO TTavi yia Tov KaBapiouo.
Mnv xpnoiyoTrolgiTe TTOTE AclavTiKG KaBapIoTIKG i KaBapIoTIK& pe xAwpio!

Ade1aleTe TOV OIOKO OTALINATOG TAKTIKA KOl PNV TTEPIMEVETE PEXPI VO YEUITEL

7.2 KaBapiopdcg Kal a@aipeon Aitroug atrd 1n povada améoTaéng

210V €CEIOIKEUNEVO AVTITTPOOWTTO, gival 81aBEaIPo éva KaBaploTiKG TG povadag atmrdoTagns (o€ yopen
oKOvNG A TAUTTAETAG). Me auTtd To KOBAPIOTIKG, UTTOPEITE VO KABAPIOETE KAl VO aQAIPECETE TO ATTOG aTTO TN
povada ammdéoTagng oAU eUkoAa. O KaBapIiouog dIEEAYETAI XPNOIUOTIOIWVTAG TO TUPAS QIATPO TTOU
mepIAauBaveTal Katd Tn TTApddoan Tou TTPoIdVTOG. AKOAOUBAATE TIG 00NYiES TTOU avaPEPOVTAl TTAPAKATW:

1. [MpoBepudvete TN PNXavA.

2. BdaATe 10 TUQAS QiATpo péoa aTn BRkn QiATpou.

3. [poobéaTe V2 KOUTAAI KOBAPIOTIKOU PEOT OTO TUPAS QIATPO (EVAAAOKTIKA, BAATE pia TAOUTTAETA PECa OTN

onkn @iAtTpou).

TotoBetr\oTe TN BriKn @iATpoU aTO TTEPIBANUA TNG povadag améoTagng.

EvepyotroioTe 10 HOYXAS TG povadag atrdéoTagns. To TUQAS QIATPO yeUilel e vepd.

AQAOTE TO KABAPIOTIKG va dpdoEl, HETAKIVWVTAG TO JOXAO TNG Jovadag amooTagng otn yeoaia Béon

(Mnv TOV pETOKIVAOETE OTN XAUNAOTEPN BEaN).

7. MeTaKIVAOTE TO JOXASG OTNn XauNnASTEPN B€0n PETA aTTod TrEPiTTOU 1 AeTTTd. Mée auTOV TOV TPOTIO, TA AITTN
Kal Ta AGdIa EKTOVWVOVTAl aTTO TO £UBOAO UTTEPXEIAIONG.

8. EmavaAdpete Ta onueia 5-7 apKeTEG POPEG, PEXPI va TPEEEI HOVO KaBapd vepd atrd 1o £UoAo
uTTEPXEINIONG.

9. TIAUveTe TN BrKN QIATPOU Kai TO TUPAS QIATPO HE PPECKO VEPD. ZTN GUVEXEIQ ETTAVATOTTOBETADTE TO.

10. EvepyotroinoTe 10 HOXAOG TNG Hovadag amméaTagng yia epitrou 1 AETITO. TN GUVEXEIQ UETAKIVAOTE TOV
Tiow oTn XapunASdTepn B€on.

11. AgpaipéaTe Tn BAKN @iATpou Kal eTavaAdBete To onueio 10. Metd atd autd, n povdada atTrdéoTagng civai
£TOINN VIO XpPron.

IS

Mpoooxn!
MpogulayTeite ammd Ta (eoTd MTOIAiCpaTa Katé Tov Kabapiopd TG povadag amdéoTagng.

7.3 MpoAnTrTiIKA 0QOAdTWO 10 TI avéc pe doyeio vepou

ZUVIOTATE TOKTIKA aQAAATWON TNG UNXAVHG YIa TNV aTTOQUYA £€VTOVNG CUCCTWPEUCNG GAATWY Kal akpIBng

emokeung. Katd tnv apaAdtwaon, AapBavete avra utréwn 1o Babud okAnpdTnTag Tou vepou. Eival TToAU

ONUAVTIKO VA XPNOIUOTIOIEITE éva ATTIO HECO APAAATWONG TO 0TT0I0 dev eTTNPEALEI TO HETAAANO. ATT TOV

€CEIOIKEUPEVO QVTITTIPOCWTTIO, UTTOPEITE VO aYOPACETE €va HEGO APAAATWONG (0€ HOPPI) OKOVNG ) TAUTTAETAG)

TO OTTOIO €ival aTTOAUTA KATAAANAO yia TN punxavr oag. ATTAG yeuioTe TO doXEiO VEPOU PE PPECKO VEPO KAl

OlI0AUCTE TO HECO apaAdTwong Néoa o€ auTo.

2Tn OUVEXEIQ TTPOXWPNOTE OTTWG AVAPEPETAI TTOPAKATW:

1. AioA00TE TO p€oO aQAAATWONG O€ VEPO CUPPWVA WE TIG 0dnyieg Xprong (deite Trapatrdvw) Kal adeIdoTeE
10 dIdAUpPa péoa oTo doxeio vepoUu. O@EoTe TN PNXavh o€ AsiIToupyia.
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2. Aogniorte va TpEgouv TouAdyioTov 1,000 ml vepd atrd Tn govada ammdoTagng Kai atrd Tov diavouéa aTuou /
CeaToU vepoU. 'ETOI, TO PTTOIAEP YEUICEI JE TO HECO AQAAATWAONG. TN CUVEXEIQ TTPOBEPUAVETE TN UNXavr).
3. TomoBetraTe TN BAKN QIATPOU PE TO TUPAS QIATPO, pECa aTo TTEPIBANPA TNG HovAdAg aTTdaTagNG Kal
EVEPYOTTOINOTE TO HOXAO TNG povadag atrdéoTagng
3 @opég yia Trepitrou 20 deuTePOAETTTA. METAKIVIOTE TO JOXAG OTN XANNAGTEPN BEON PETA aTTO KABE
evepyoTtroinan. ‘ET1ol, n BaABida ektévwaong Ba apaAaTwoei.

ok

Metd até auth Tn diadikagia, agARaTe To JECO aPaAdTwang va dpAael yia TTEPITTOU 2 wpda.
AQACTE va TPEEEI TO UTTOAEITTOPEVO BIGAUNA APAAATWONG EVEPYOTTOIWVTAG TO HOXAS TNG povadag

améoTagng.
6. O£aTe TN pPNxavr) eKTOG AsiToupyiag, agaipéoTe Kal kaBapioTte To doxeio vepoU Kal YEUIOTE TO UE PPECKO

vepo.

7. ©¢ate Tn pnxavr o€ Asitoupyia kal aproTe va Tpéouv trepitrou 1,000 ml vepd atd 1n povéada
améoTagng kai Tn BaABida atpou / (eatou vepou (AlakOTITNG avTAiag / (eaToU vePOU).

8. EmavaAdBerte autr T diadikagia Trepitrou 4 @opég Kal BeBaiwbeite 0TI dev Xl TTapapeivel kKaBoAou
OIGAUPO aAAGTWONG HECQ OTO UTTOIAEP.

9. EvepyotroifaTe 1o JoxAS TNG povadag amoaTagng 3 gopEg yia epiTrou 20 deuTePOAETTTA. METAKIVAGTE TO
MOXAOG 0Tn XaunASTEPN BEon YETA aTTO KABE evepyoTroinon. ‘ETal, n BaABida ektévwaong Ba agalaTwOei.
21N OUVEXEIO aPaIPECTE TO TUPAOS @iATpo atrd Tn BRKN QiATpou.

®

ZnHavTiko!

AuTég 01 0dnyieg apaAdTwong TTpoopilovTal HOVO yia TTPOANTITIKH a@aAdTwon. MNapakalolue
MNV a@OAATWVETE TN uNXavh €Av gival non a@alatwuévn. Evw a@aAatwveTe Tn ynxavy, Ta
UTTOAEIPPaTO OAGTWY PTTOPET VO PpAgouv dIAQOoPa TUAKATA TNG CUOKEUNG OTTWG TIG BaABideG,
TOUG PETPNTEG KATT., TTPOKAAWVTAG {NUIA OTN PNXAVA KAQE espresso. £& auTAV TNV TTEPITITWON
TTAPAKAAOUE ETTIKOIVWVAOTE JE TOV €€EIBIKEUPEVO avTITTpOowTTo. Eival TiBavov va xpeiaoTei
ETTAYYEAUATIKA AQAAGTWON N OTTOIA ATTAITEl ATTOCUVAPUOASGYNON TOU UTTOIAEP KAl TWV
OWANVWOEWV.

Znuid o€ atopa i} 0To UAIKG, TTOU TTPOKAAEITAI ATTO TN CUCCWPEUOT OAATWY PHECA KAl 0TN MNXavA
oag, Ogv UTTOKEITAI GTNV €UBUVN TOU KATOOKEUAQTH).

€ QUTAV TNV TTEPITITWON €TTIONG, N €yyunon dev 10XUel. O1 unxavég Ba yivovtal SeKTEG yia
ETTIOKEUN a@oU TTPWTA £XOUV DOBEI TEXVIKEG OUMPBOUAEG KAl YPOTITH avaAuan Tou
TTPORAAUATOG.

MapakaAoUpe Pnv eCWKAEIETE AOUOKEUAOTA TA eEapTAMATA TT.X. BrKN QiATpou i diokog
oTa&iyarog 6Tav atmooTEAAETE TN UNXAVH YIO ETTIOKEUR / oUVTHPNON.

7.4 Tuvtipnon

AvTikaTtdoTaon TnG AAvTJag Kal Tou QiATpou TG povadag améoTagng (H eAdvtla Tng povadag

amméoTagng (Kwdikog €idoug C449900229) kal To YIATPO TNG HOVADAG aTTO0TAENG (KWBIKAG €idoug

C519900103) TTpéTrel va avTikaBioTavtal TauTdXpova)

1. O¢foTte TN punxavn ekTég Aeiroupyiag (S1akOTTTNG Acitoupyiag otn 6€an “0”) Kal aTTooUVOEDTE TO KAAWDIO
pelaTOG.

2. Avoi¢te Tn BaABida aTPOU Kal a@raoTe va TPEEEI ATUOG. 2TN CUVEXEIA KAEIOTE TNV Eava.

3. AQNAOTE TN Pnxavr va Kpuwaoel oe Bepuokpaaia TepIBAAAOVTOG.
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AkoAouBnoTe Ta BAPATA OTTWG UTTODEIKVUOVTAI TTAPAKATW:

1 2 3
Movéda amréoTagng. XpnoiyotroioTe €va iolo katoafidl yia | To @iATpo kai n @AAvT{a Twpa EXouv
Va aQaIpECETE TO PIATPO KaIl TN oxedov agaipeBei.

@AdvTCa TNG povadag atréoTagng.

4 5 6
A@aipéaTe EVTEAWG TO QIATPO Kal TN KpatioTe Ta véa avTaAAaKTIKG aTo XépI | KaBapioTe Tn povdada amdoTagng pe
@AavTCa. oag (GuunBeite Tov TPOTTO APaipeong | pia BoupTtoa. ToTroBeTrOTE TO PIATPO

Tou @iATpou atré TN PAGvVTLa yia va péoa otn GAAGvTla.
UTTOPECETE VA TOTTOBETATETE CWOTA TA
Kaivoupla avToAAAKTIKE WOTE TO
Aoyotutro ECM va gival atpappévo
TTPOG TA TTAVW)

7 8 9

Eiodyete 10 @iATpO Kai T @AGvTLa 0T | XpnOIYOTTOIRCTE TN BrKn QiATpou >igTe TN BrKN @iATPOU OTN povada
Movada ammoéoTagng. XWPIG TO QiATpO. améoTagng.

10 11 12

MeTakiviioTe Tn Bk QiIATpoU péxpl TO | Twpa UTTopEiTe EUKOAa va ac@aAioete | H povdada amréaTtagng ivai éToiun yia
@iATpO va ao@ahioel yepd péoa otn TN OnKn @iATpou oTn Béon TNG. xpron.

@AavtCa.

H pnxavr ptropei va xpnoigotroinBei {avd, 6Trwg Teplypd@eTal otn oeAida 45 Tou eyxeipidiou odnyiwv.
To oTéHI0 aTHOU £XElI MTTAOKAPEI

KaBapioTe TIg €YyKOTTEG TOU GTOMIOU OTUOU TTPOCEKTIKA PE pia BeEAdva 1) e Evav auvdeTApa.
Mo autd T0 OKOTTO, UTTOPEITE £TTIONG VA EERIBWOETE KaI TO OTOUIO ATHOU.
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ZnHavTiko!
Mnv xdoete Tn pikph @AGvTCa avapeoa aTo OTOUIO ATUOU Kal TO OTTEipwpal

EtravarotroBeTtrioTe TO GTOUIO OTHOU.

8 META®OPA KAI ATOOHKEYZH

8.1 Tuokeuaaia

H CLASSIKA diavépetal o€ éva €10IKO KOUTI KOl TTPOCTATEUETAI OTTO €va TTAAOTIKO KAAUPUO KOl GQPOAEE,.

Mpoocoxn!
KpaTtioTe TN cuokeuaaia pakpid atréd maidid!

ZnHavTiko!
®uAdgTe TN cuokeuaoia Kal Ta UAIKG cuokeuaaiag yia moavr) yetagopd! Mnv 1a TeTageTe!

8.2 MeTtagopd

MeTagépeTe TN unxavr pévo os 6pbia BEon, eav gival duvartdv TTAvVw o€ pia TTAAETA.
Mnv yépveTe ) avatrodoyupileTe TN PNXAVA.

Mnv TotroBeTeiTe TrEpIocTdTEPQ aTTO 3 idIa TTPoidvTa TO éva TTAvw OTO GAAO.

Mnv TotroBeTeiTe Bapid avTIKEiUEVA TTAVW OTN CUCKEUATIQ.

®

8.3 Atrofnkeuon

e Mnv TotroBeTeiTE TTEPIOOOTEPA ATTO 3 iBIA TTPOIGVTA TO £va TTAVW GTO AAAO.

® o QUAAGETE TN PNXAv CUOKEUAOPEVN O€ €va OTEYVO XWPO.
e Mnv ToTroBeTEITE BapPIG avTIKEIYEVA TTAVW OTN CUCKEUATIQ.

9 AMNOPPIYH NPOIONTOZ

ApiBuog eyypaeng WEEE (AHHE): DE69510123

ADOI K. Zapagidon A.E.B.E.: (AHHE) 00043
AuUTO TO TTPOIOGV ouPPop@wveTal Je TV Odnyia Tng EupwTraikng ‘Evwaong 2002/96/EC kai gival
Katayeypaupévo ouppwva pe o WEEE (AHHE — Améppiyn HAekTpikoU kal HAekTpovikou EEoTTAIoHoU).

10 2YMMOP®Q>H CE

ce 2Zuppopewaon

To mpoidv cuppopewveTal Pe TIg akdAouBeg Odnyieg TG EupwTraiknig Evwong:

Mnxavn: 98/37/EC

XaunAn Téon: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC

PED: 97/23/EC

EN-Odnyiec: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 r{ EN 60335-2-75, EN 55014, EN

61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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11 NMPOBAHMATA

EAANviIké

MpoRAnua Moéavn Aitia AOon
O Babuég dAsong d¢ev ival apkeTd | XpnoIPoOTToINOTE £va AeTITOTEPO
AETTTOG. BaBud aAeong.

Ymdapxel Aiyn | KaBOAou Kpéua
oTnNV EMIQAVEIA TOU KAPE.

MatioTe ToV aAEOUEVO KOE TTIO
oTabepd.
MeiwoTe Thv TTieon amméoTaéng.

To peiyua kagé gival TToAU TTaAIO.

XPNOIUOTTOINOTE PPECKO KAPE.

Y1dpxel TToAU XAwplo aTo vepo.

XpnoiyotroifjoTte GIATPO yia TO
XAwplo.

H mmoodtnTa aheopévou Kagé dev
gival apkeTA.

BAATe TN CWOTH TTOCOTNTA KAPE:
XPNOIUOTTOINOTE TTEPITTIOU 7 YPAU.
KAQE yia KaBe @AUTLAVI.

To @iATpO TNG pOoVAdag
amdéoTagng sival BPWHIKO.

KaBapioTe Tn povdada améaTagng.

O kagég gival apalwpévog Kal

TPEXEI
oTayova - otayova

H dAgon gival TTOAU AeTTTH.

AugnoTe 10 BaBuod GAeong.
MatRoTe 1m0 EAa@PA TOV
OAEOUEVO KAPE.

AugnoTe Tnv Tieon amméoTaéng.

Y1dpxel peydAn roodTtnTa
aAeopévou KagE.

XPNOIYOTTOINOTE TTEPITTOU 7 YPA.
KAQ®E yia KABe @AUTZAVI.

Aduvarn yeuon

O Babudg dAeong d¢ev ival apkeTd
AetrTéc.

MeiwoTe 10 BaBud dAeong.

O kagég eival TToAidg.

XPNOIUOTTOINOTE PPECKO KAPE.

H mmoodtnTa aheouévou kageé dev
gival apkeTh.

XPNOIYOTTOINOTE TTEPITTOU 7 YPA.
KaQ®E yia KB @AUTZAVI.

To @iATpo TNG povadag
améoTagng sival BpWwHIKO.

KaBapioTe 10 @iATpo TNG povadag
amdéoTagng.

A@pdg avTi yia kpéua

To peiypa kagé dev gival owaoTo.

Xpnoiyotroifjote dAAO peiypa
KAQE.

O Babudg dAeong Tou HUAOU Ka®E
O¢gv gival KATAAANAOG yIa TO PEIYHO
KQ@E TTOU XPNOIUOTTOIEITE.

PuBuioTe TOv UAO GAeong KOQE.
(Otav aAAGCETE TO PEIVHA KAPE,
MTTOpPEI Va gival eTTiong
aTrapaiTNTN KAl n aAAayr] Tou
BaBuou dAeang.)

‘ExeTe yepioel To doxeio vepou
aAAd n TTopToKAAi Auxvia eAéyxou
gival opnoTh.

KAgioTe ka1 avoifte Tn unxavn.
BeBaiwBeite 611 TO QAOTEP PETQ
oT1o doxeio vepou BpiokeTal oTN
owoTh Béon. (To TAaivo TuAua
TOU QAOTEP HE TO HayvNTIKO
onueio TPETTEN va gival oTpApPévo
TTPOG TO ECWTEPIKO TNG UNXAVAG.
To id10 TO QAOTED TTPETTEI VA EXEI
€l0ax0¢i ue TO payvnTiké onueio
va BpiokeTal 0To XaUnASTEPO
onueio Tou TAaIvou TUAPATOG TOU
QAOTED.)

To doxeio vepou dev €xel
TOTTOBETNOE CWOTA.

To1roBeTOTE CWOTA TO BOXEIO
vepou.

H 6ikn @iATpou / povada
améoTagng oTadel

H 0nkn @iATpou dev éxel
TOTTOBETNOEI CWOTA.

TotmoBeTioTE CWOTA TN BAKN
@iATpou.

H @Advtla Tng povadag
amdéoTatng £xel OTTACEL.

AMNGETE TN AAVTZa Kal TO QIATPO
NG povadag amoeaTagng.
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Edv n pnxavn dev £xel XpnoipoTtroindei yia peydAo Xpoviké didotnua, cuvioTdral va

...kaBapioTe TN povada amréoTagng (dcite TIC 0dnyieg oTn oeAida 48). Metd atrd auTd, TTApakaAoUpe unv
oQiyyeTe TN BAKN @iATpoU GTN povada amdoTagng.

...00€1d0TE TO PTTOIAEP. OE0TE TN PnXavr eKTOG AsiToupyiag (S1akOTITNG AciIToupyiag otn B€on “0”) kai
avoiéte Tov dlavopéa featol vepou. ECaitiag Tng TTieong Tou YTToiAep, TO vEPO TOU PTTOIAEP EKTOVWVETAI TWPA
atrd Tov diavopéa feotol vepou, KAgioTe Eavd tn AaBry {eoTou vepou PETA TO Gdelaopa Tou PTréidep. MNa va
EekIVAOETE TN AeIroupyia TnNG unxaving, avatpéfte oto Keaiaio “MNpwTn xprion”.

Mwg va TTapaoKeUAoETE a@poyala OTTwg évag €181kOg “barista”

o EAéyére TNV nuepopnvia AAENG Tou YEAOKTOG.

e Edv gival duvaTtdv, xpnoIPOTTOINCTE KPUO Kal PPECKO YAAQ PE TTEPIEKTIKOTNTA AiTToug TTEPiTTOU 1.5% 1 3%.
Mrtropeite va XpnoIJOTTOINCETE KAl YAAQ HAKPAG DIAPKEING.

e XpnoIyoTroINoTE pia KavAaTa yia yaAa (METAAAIKN) pe eAdyIoTn XwpenTikoTnTa 0.5 Aitpa. To péyebog Tou
doxeiou dev TTpéTTel va gival TTOAU peyaAo. ‘Eva pikpd kal wnAd doxeio gival 15aviko.

e Avoite Tn BaABida atuou yia TTepITTou 5 SeUTEPOAETTTA YIa VA TPEEEI TO CUPTTUKVWUEVO VEPO KAl VO
onuioupynBei Enpog aTudg.

e [epioTte T0 1/3 TNG KAVATAG PE YAAQ KAI TOTTOBETHOTE TNV KATW ATTO TO AKPOOTOMIO aThoU. To akpooTOHIO
mpéTrel va BuBileTal 0Tn péon TG KavdaTag.

e Avoite apyd Tn Aapr) atpou. O aTpédg elIoxwpeei aTo yaAa.

e KpathoTe TNV Kavdrta akivnTn.

e MeTd a1 PEPIKA OEUTEPOAETTTA, Ba TTAPATNPEICETE YIa EAAPPIG avAdEUCT GTNV ETTIPAVEIQ TOU YAAAKTOG.
H owoTr agpoTroinon &ekivéel. MeTakivAOTE TNV KavdaTa TTPog Ta KATW evw N 0TaBun Tou ydAakTog Ba
augavetal. To akpooTéuIo aTuou TTPETTEl va dlaTnpeital KATw atrd TNV MEAVEIN TOU A@POTTOINUEVOU
Y&AOKTOG.

e T[lpoooxn: Otav emiteuxBei n emOuPnTA TTOOATNTA APpOoTToINUEVOU YAAOKTOG, BuBioTe 0AdKANpPO TO
AKPOOTOUIO aTHOU PYETa OTnNV KavdaTa Kal KAgiaTe Tn Aafnf atuou.

e T[lpocooxn: O1 TpwTEiveg TOu YAAQKTOG “agpoTrololvtal” ae BepuoKpaacia €wg Kal 77° C. Eav uTTEPPEiTe
auTA Tn Bepuokpaacia, To yaAa dev a@POTTOIEITAI TTAEOV.

e Edv mepiootyel Aiyo yaAa péoa otnv Kavara, a@roTe To va Kpuwoel. MTTopei va EavaxpnoipotroinBei
apyoTepa.

e JupPouAn: Otav TEAEIWOEI N APPOTTOINCN TOU YAAAKTOG, AVaKIVI OTE Aiyo TNV KavdTa yia va KAVETE TIG
QUOAAIDEG YAAOKTOG va avEABOUV OTNV ETTIQAVEIA KAl VA EXETE EVA TUUTTAYEG OPPOYaAQ.

e MeTd TNV a@poTToincn Tou YAAAKTOG, a@roTe va TPEEEI ATOG OTO OIOKO OTALIMATOG YIa TNV ATTOQUYI
MTTAOKOPIOUOTOG OTO aAKPOOTOUIO aTuoU.

Napaokeun cappuccino BARpa-ARpa

e [lopaokeudoTe PIa PEPIDO €SPresso XPNOINOTTOIWVTAG €va GAUTIAVI IO cappuccino.

e Ag@poTroIoTe YAAQ O€ HIa EEXWPIOTA KavATa.

e [epioTe TO QAUTCAVI PUE TOV €SPresso Kal To appoTroinuEVo YAAa. Mnv adeidlete 1o yaAa atrétopa, allG
TpooBéaTe TO y€oa aTo GAUTCAVI pe KUKAIKA Kivnon. Edv xpelaoTei, xpnoiyoTroinoTe £€va KOuTdAl yia va
TIPOCOECETE TO APPOTTOINUEVO YAAA HECA OTO GAUTLAVI.

12 NPOTEINOMENA EEAPTHMATA

e Tu@AS @iATpo yia KaBapiopd TNG povadag amooTa&ng (CUPTTEPIAAUPBAVETAI OTNV CUCKEUATIa TOU
TTPOIOVTOG)

e KaBapIioTikd yia Tov KaBapIioPo TG povadag atméoTagng yia Xprion e To TUGAS @iATpo (SiaBéoipyo aTov
€€EIDIKEUPEVO QVTITTPOCWTTO)

e 2KOVN aQOAATWONG YA TAKTIKA TTPOANTITIKF A@aAGTWoN TNG MNXAVAS (O1a0£01U0 OTOV EEEIBIKEUUEVO
avTITTPOOWTTO)

MNa éva TéA€10 TTAPAOCKEUAOHA KAPE, o KAAR UNXavi Ka@é espresso kai évag HUAog dAeong Kagé

gival TOG0 onNUAVTIKA 600 Kal éva KAaAS peiypa Kagpé. O1 eTTayyeAPATIKEG HOG MNXOAVEG KAPE eSpresso

Kal o1 MUAoI dAeong €ival Ta KAAUTEPA BACIKA CUCTATIKA YIO VA ETTITUXETE AUTO TO ATTOTEAECHA.

To doxeio aropPIPpNATWY KAaPE CUPTTANPWVEI TEAEIA TRV MNXAVA KAPE eSpresso Kal Tov pJUAo dAeong.
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MUAog dAeong Casa MUAog dAeong Casa-Speciale Aoxeio amoppINHATWY KAPE

1 -

Onkn @iAtpou Gran TautrAéTeg KaBapiopyou
Crema TNG Hovddag aréoTaENG

T

MeoTApag, emiTedog | KUPTOG

e
SrupPpenreiniser
rar Exprossoma fhen

Descaler for espresso machine: ‘Group cleaner for espresso machines

Entkalker Gruppenreiniger

= <
flr Espressomaschinen Ur Espressomaschinen

Méoo apaAdrwong KaBap1oTiké povadag MeoThpag
améoTaéng
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ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH
Dilsberger Str. 68 » D-69151 Neckargemiind / Heidelberg * Germany
Telefon / Telephone: +49 (0) 62 23 92 55 0 * Fax: +49 (0) 62 23 92 55 25 * www.ecm.de * info@ecm.de



